
 

11.08.2026 
17.08.2026 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Ensaladilla de patata con tataki de atún rojo 
Salade de pommes de terre avec tataki de thon rouge 

Potato salad with bluefin tuna tataki 
Kartoffelsalat mit Tataki vom Roten Thunfisch 

O – OU – OR – ODER 

Coca mallorquina de jamón serrano, rúcula y dátiles 
Coca majorquine avec jambon serrano, roquette et dattes 

Mallorcan Coca ( flatbread ) with Serrano ham, rocket and dates 
Mallorquinische Coca mit Serrano-Schinken, Rucola und Datteln 

PRINCIPALES – PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Filete de dorada crujiente sobre salpicón de verduras y tres aceites 
Filet de dorade croustillant sur un salpicón de légumes et trois huiles 
Crispy sea bream fillet with salpicon ( vegetable salad ) and three oils 

Knuspriges Goldbrassenfilet auf Gemüsesalat mit drei Ölen 

O – OU – OR – ODER 

Pollo de corral con pure de patatas ahumado, zanahoria glaseada y jugo intenso de ave 

Poulet fermier accompagné d’une purée de pommes de terre fumée, de carottes glacées et d’un jus de volaille 

Free-range chicken with smoked mashed potato, glazed carrots and chicken jus 
Freilandhuhn mit geräuchertem Kartoffelpüree, glasierten Möhren und Geflügelsaft 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Mil hojas de hojaldre con crema fina de vainilla y helado de caramelo  

Millefeuille de pâte feuilletée avec crème fine à la vanille et glace au caramel 

Puff pastry mille-feuille with light vanilla cream and caramel ice cream 

Blätterteig-Millefeuille mit feiner Vanillecreme und Karamelleis 
 

O – OU – OR – ODER 

 
 Sopa de pomelo rosa con perlas de melón y sandia    

 Soupe de pamplemousse rose avec perles de melon et de pastèque   

Pink grapefruit soup with melon and watermelon pearls   

 Suppe aus rosa Grapefruit mit Melonen und Wassermelonenperlen   


