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Nesta época mágica do Ano, o Hotel Cascais Miragem Health & Spa 
proporcionam a si, sua Família e Amigos uma experiência inesquecível. 

Junte-se a nós e mergulhe no espírito Natalício à beira-mar, com todo o 
conforto e requinte que merecem. 

Criámos para si momentos festivos, sabores cuidadosamente 
preparados pelos nossos Chefs Executivos Paulo Nogueira e Elias 
Silva, uma vista deslumbrante para tornar as suas celebrações 
verdadeiramente especiais, com muitos momentos de alegria, 

partilha e magia. 

Deixe-nos cuidar de si e dos que mais ama nestas Festas enquanto 
relaxa e aproveita o que de melhor Cascais tem para oferecer. 

Seja para o Natal ou para a Passagem de Ano, o Hotel Cascais Miragem 
Health & Spa é o local perfeito para criar memórias que perdurarão 

para sempre. 

Desejamos a todos um Feliz Natal e um

Ano Novo brilhante repleto de realizações!

NATAL



Amuse-bouche

Do Campo 

Pré Sobremesa

O Nosso Mundo Doce

Reconfortante

Bebidas

Reconfortante

O Bacalhau

Croissant crocante, manteiga de camarão e fl or de sal

Tranche de magret de pato corado, ginjas de Óbidos, espiral de raízes e jus reduzido

Christmas pudding com molho de Cognac 

A Farandole 
Trufado de chocolate branco e lima, bolo de chocolate e nozes, crème brûlée de chá melissa 

Biscoitos de ginger bread e trufas de chocolate, servidos com vinho quente

Águas, refrigerantes, sumos e café
(Vinhos não incluídos)

Consommé de cogumelos shiitake, erva príncipe, berbigão e foie gras

 Da Noruega com crocante de batata, grelos salteados, 
Crumble de grão e bico, ovas de keta e azeite de Trás-os-Montes 

Restaurante Gourmet, 24 de Dezembro 2024, das 19h00 às 22h30

Todos os valores acima mencionados incluem IVA à taxa legal em vigor.

Para mais informações, disponibilidade, preços e condições, por favor contacte-nos através do número: 

210 060 613 ou e-mail: reservations@cascaismirage.com

MenuMENU



Menu Vegetariano 
& Glúten Free

Amuse-bouche

O Prato

Pré Sobremesa

O Nosso Mundo Doce

Reconfortante

Bebidas

Reconfortante

Entrada

Croissant crocante, cremoso de abacate e fl or de sal

Crocante de batata e seitan marinado com espinafres salteados, 
Fricassé de legumes biológicos e azeite de Trás-os-Montes

Delícia do Chef

A Farandole de Natal 

Biscoitos de ginger bread e trufas de chocolate, servidos com vinho quente

Águas, refrigerantes, sumos e café
(Vinhos não incluídos)

Consommé de cogumelos shiitake e erva príncipe

 Risotto de quinoa, tofu, pak choy braseado e óleo de trufa 

Restaurante Gourmet, 24 de Dezembro 2024, das 19h00 às 22h30

Todos os valores acima mencionados incluem IVA à taxa legal em vigor.

Para mais informações, disponibilidade, preços e condições, por favor contacte-nos através do número: 

210 060 613 ou e-mail: reservations@cascaismirage.com

MENU VEGETARIANO
& GLÚTEN FREE



 
 

Para mais informações, disponibilidade e condições,

por favor contacte-nos através do número: 210 060 613

ou email: reservations@cascaismirage.com

Venha passar umas 
festas muito felizes
na nossa companhia


