
Amuse-bouche

Trio de coquillages gratinés 

Entrée

Raviole aux champignons, 
émulsion au pécorino et shiitaké poêlé

Plat 1 

Saint-Pierre, tian de légumes et crème citronnée 

Plat 2

Poire de bœuf façon Rossini, 
écrasé de pomme de terre aux herbes 

Pré dessert

Canelé chocolat-coco et cœur cerise en liqueur 

Dessert

Entremet chocolat blanc, hibiscus et fruits rouges

Menu de

Saint-Valentin
65€*/pers.

Le 14 Février 2026

* Prix nets en euros par personne, service inclus et TVA incluse, hors boissons. La liste des allergènes est disponible sur 
demande. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.




