
ENTRADA

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

VALOR $28.900 p.p.

BEBESTIBLES
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In fusiones.  

$ 9.500 p.plato.

$ 18.900 p.plato.

$ 8.500 p.plato.

Crema de papa acompañada de zucchini  y brandada de sa lmón.

Loco en dos presentaciones.

Ensa lada de camarones especiados,  pa lmitos y tomate cherr y y tostada.

Carpaccio de zapa l lo ita l iano con pebre de champiñón. Vegano

Vegano

Cost i l la r  a la Chi lena,  acompañado de puré de papa picante y
 espinaca sa lteada.

Fi lete de pescado sobre garbanzos sa lteados con tomate,  a lbahaca y 
pa lta ,  acompañado de ensa lada de a lgas en aroma de ají .

Pierna de cordero sobre r isot to de champiñón y mix de hojas a l  ol iva.

Canelones rel lenos con 
quínoa pr imavera l  y  sa lteado or ienta l.

Pie de l imón gr t inado con helado de manjar.

Tor ta de chocolate con mermelada de f rambuesas con helado de chocolate.

Crème Brûlée de canela y naranja con helado de f rut i l la.

Tar ta de f rambuesas con crocante de avena y a lmendras. Vegano

Te sugiere


