
*Consumir alimentos crudos o parcialmente cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos.
*Consuming raw or partially cooked foods may increase your risk of foodborne illness.

APERITIVOS | APPETIZERS

Sopa del  d ía  |  Soup o f  the  Day



Ensalada  de  berro  de  montaña  con remolacha ,  naranja ,  zanahoria ,  tomate  cherry ,  semil la  
de  ca labaza ,  coco  fresco  y  nuez  pecana ,  aderezada  con v inagreta  de  bayas  y  romero .

Upland cress  sa lad  with  beet ,  orange ,  carrot ,  cherry  tomato ,  pumpkin  seed ,  f resh  coconut ,  and
pecan ,  dressed  with  a  berr ies  and  rosemary  v inaigret te .



Mosaico  de  atún fresco ,  con cebol la  l i la ,  aguacate ,  cul is  c í tr ico  y  c i lantro .
Fresh  tuna  mosaic  wi th  l i lac  onion ,  avocado ,  and  a  c i tr ic  and  c i lantro  coul i s .



Tiradito  de  sa lmón sazonado con togarashi ,  servido  con mango,  pepini l lo ,  cebol l ín ,  h inojo ,

edamame y  un arroz  cruj iente ,  aderezada  con v inagreta  de  parcha  y  soya  b lanca .
Salmon t i radi to  seasoned  with  togarashi ,  served  with  mango ,  cucumber ,  ch ive ,  

f resh  fenne l ,  edamame,  and  cr i spy  r ice ,  dressed  with  a  pass ion  f rui t  and  white  soya  v inaigret te .



Arancini  de  espinaca ,  prosciutto  y  queso  parmesano,  en  sa lsa  de  tomate ,  rayadura  de  naranja  y
a lbahaca ,  con gotas  de  crema de  a jo  rost izado .

Arancini  f i l l ed  with  sp inach ,  prosc iut to ,  and  parmesan cheese ,  in  a  tomato ,  orange  zes t ,  and  bas i l
sauce ,  wi th  drops  o f  roasted  gar l ic  cream.



Pastel i l lo  de  mofongo re l leno de  fr icase  de  conejo  y  cebol la  l i la  curt ida ,   

con mayonesa  de  recao .
‘Mofongo ’  turnover  f i l l ed  with  rabbi t  and  p ick led  l i lac  onion  fr icassee ,  wi th  cu lantro  mayonnaise .



Pasta  conchingl i ,  hecho en la  casa ,  re l leno de  pure  de  vegeta les ,  sobre  una  sa lsa  

de  tomate  asado ,  y  rociado  con pesto  de  espinaca ,  p iñones  y  tomate  seco .
Homemade  conching l i  pasta  f i l l ed  with  vegetab le  puree ,  over  a  roasted  tomato  sauce ,  

and  dr izz led  with  a  sp inach ,  p ine  nut  and  sundried  tomato  pes to .



PLATOS PRINCIPALES | ENTREES

Pasta mafaldine, hecho en la casa en salsa boloñesa de pollo, albahaca, 
tomate y chalote, con una crema de parmesano y mantequilla, y rociado con piñones.

Homemade mafaldine pasta in a chicken, basil ,  tomato, and shallot Bolognese, 
with a parmesan and butter cream, and topped with pine nuts.



Filete de rodaballo en salsa de jengibre y ají dulce confitado, servido con papa lila a la liaison.

Fresh halibut filet in a ginger and candied sweet pepper sauce, served with a purple potato a la liaison.



Langostinos en salsa de vino blanco, mantequilla, chalote, guisantes dulces, rayadura de lima y perejil ,
servido con pure de papa Yukón, y ensalada de chayote verde.

Prawns in a white wine, butter, shallot,  sweet pea, lime zest and parsley sauce, served with Yukon potato pure
and green ‘chayote’  salad.



Filete miñón en reducción de vino tinto con hierbas y cuatro pimientas, servido con risotto de queso

mascarpone y cebolla caramelizada, adornado con zanahorias caramelizadas.
Filet mignon in a red wine, herbs and four peppers reduction, served with a mascarpone cheese and

caramelized onion risotto, and garnished with caramelized carrots.



Costillas de cordero en salsa de Malta, caldo de cordero y hierbas frescas, servido con canelón 
de calabacín relleno de pure de berenjena y pimientos salteados en vinagre balsámico, 

y adornado con cipollini al horno con aceite de hierbas.
Lamb rack in a Malta, lamb broth and fresh herbs sauce, served with a zucchini cannelloni fil led with a puree

of eggplant and peppers sauteed in balsamic vinegar, and garnished with baked cipollini in herbs oil .



Coliflor rostizada con salsa de perejil ,  cilantro, pimiento piquillo, ajo 
y ralladura de limón, servido con cuscús perla en crema de espinaca y taragón.

Roasted cauliflower with a parsley, cilantro, piquillo pepper, garlic and lemon zest sauce, served with pearl
couscous in a spinach and tarragon cream.



Pechuga de pato curado en salsa de vino oporto y pera, con buñuelos de yuca 

y vegetales de temporada.
Cured duck breast in a port wine and pear sauce, with yucca fritters and seasonal vegetables.






EXECUTIVE CHEF FERNANDO NIEVES
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Fi lete  de  bacalao  con curt ido  ca l iente  de  cebol la  dulce ,  p imienta  ro ja ,  p imiento  amari l lo ,  

a jo  e  hinojo ,  servido  con batata  asada  en  mantequi l la  de  naranja .
Cod f i l e t  in  a  sweet  onion ,  red  pepper ,  ye l low pepper ,  gar l ic ,  and  fenne l  sauce ,  

wi th  sweet  potato  roasted  in  orange  but ter .



Cost i l las  cortas  Angus  ahumadas  en  g laseado de  pera  rost izada ,  con pure  de  apio ,  
espárragos  y  champiñones  de  trompeta  real .

Smoked  Angus  short  r ibs  in  a  roasted  pear  g laze  served  with  ce lery  root  pure ,  asparagus  
and royal trumpet mushrooms.



Pulpo  español  a l  guiso  de  paprika  ahumada,  azafrán ,  tomate  rost izado ,  sofr i to  rust ico  

y  v ino  t into ,  con arroz  a  lo  español  y  tapenade de  aceitunas .
Spanish  octopus  s tewed  in  smoked  paprika ,  sa f f ron ,  roasted  tomato ,  rust ic  ‘ so fr i to ’ ,  

and  red  wine ,  served  with  Spanish  s ty le  r ice  and  o l ive  tapenade .



Bistec  encebol lado  de  f i lete  miñón,  en  v inagreta  de  v ino  t into  y  reducción balsámica ,  y  crocante
de  p látano verde ,  servido  con arroz  tocino ,  habichuelas  rosadas ,  aguacate  

y  p látano maduro .
F i l l e t  mignon in  a  red  wine  and  ba lsamic  reduct ion  v inaigret te ,  topped  

with  caramel ized  onions  and  cr i spy  green  p lantain  chips ,  served  with  bacon r ice ,  
p ink  beans ,  avocado  and  sweet  p lantain .








POSTRES |  DESSERTS



Bizcocho de  manzana y  whisky  con compota  de  manzana y  mousse  de  caramelo  sa lado ,  
sobre  una  ga l leta  de  especias  dulces .

Apple  and  whiskey  cake  with  apple  compote ,  sa l ted  caramel  mousse ,  and  a  sweet  sp ices  b i scui t .



Mousse  de  chocolate  de  avel lanas ,  ganache de  chocolate  oscuro ,  esponja  de  vaini l la ,  
y  corteza  de  chocolate  de  leche .

Haze lnut  choco late  mousse ,  dark  choco late  ganache ,  vani l la  sponge  cake  and  mi lk  choco late  bark .



Mousse  de  l imón yuzu,  dulce  de  l ima,  compota  de  fresa  y  frambuesa ,  granola  con miel  y
arándano seco .

Lemon yuzu  mousse ,  candied  l ime ,  s trawberry  and  raspberry  compote ,  granola  
with  honey  and  dr ied  cranberry .



Hojaldre  cruj iente  dulce  y  sa lado  con  mandarina  conf i tada ,  ganache  de  vaini l la ,  ge lat ina  de  piña ,

caviar  de  mango  y  merengue  de  ‘ butterscotch ’ .
Sweet  and  sa l ty  crunchy  puf f  pastry ,  mandarin  conf i t ,  whipped  vani l la  bean ganache ,  p ineapple  ge l ,

mango  caviar ,  and  but terscotch  merengue .



Degustación  de  he lados  o  sorbetes .  
I ce  cream or  sorbet  f l ight .
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Little Foodies
S k i r t  s t e a k  w i t h  r i c e  a n d  b e a n s  o r  m a c  &  c h e e s e




S p a g h e t t i  a n d  m e a t b a l l s




O r i e n t a l  c h i c k e n  w i t h  w h i t e  r i c e




F r i e d  s h r i m p  w i t h  s w e e t  p o t a t o




C h i c k e n  b r e a s t  w i t h  r i c e  a n d  b e a n s  o r  p e n n e  p a s t a




C h i c k e n  t e n d e r s  w i t h  r i c e  a n d  b e a n s  o r  p e n n e  p a s t a




P e n n e  p a s t a  w i t h  b u t t e r  o r  A l f r e d o  s a u c e




S w e e t  a n d  s o u r  p o r k  e g g  r o l l  


