
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prixnets, taxes et service compris.

Chandon Garden Spritz 12cl 13€

Mojito 12cl 13€

Pina Colada 12cl 13€

Americano 12cl 13€

Negroni 12cl 13€

Martini Bianco, Rosso 6cl 8€

Campari 6cl 8€

Porto Tawny, White 6cl 7€

Lillet Blanc et Lillet Rosé 6cl 7€

Ricard 5cl 6€

12 c l12c l

Expresso

Noisette

Ristretto

Allongé

3€

4€

3€

4€

Double expresso 6€

Latte Macchiato 6€

Chocolat Chaud 6€

Capuccino 6€

Thé et Infusion 6€

Ice Tea Maison 6€

Ice Coffee 6€

25cl 50cl

Gallia Blonde non filtrée 5,8° 5,50€ 10€

Gallia Blanche 4° 5,50€ 10€

Gallia IPA 6° 5,50€ 10€

Bière du moment 5,50€ 10€

Supplément Sirop 0,50€

RILLETTES SUPER PRODUCTEUR
Merlu ou Artichauts ou Volaille

12€

PLANCHE MEDITERRANEENNE
légumes grillés, guacamole, houmous de  
saison, crudités

22€

HOUMOUS
Houmous de saison

8€

RAINBOW KLUB

Pain de mie à la tomate, carotte et hibiscus, 14€
d in d e , m o u t a rd e à l ’a n c ie n n e , c r u d it é

Petite Couronne Pale Ale Bio 33cl 8€

Petite Couronne Snow White 33cl 8€

Petite Couronne Grande Arche 33cl 8€

Cidre La Sulfureuse Maison Sassy 33cl 7€

LE CHAMOIX 14€

Génépi des pères Chartreux, Li l let rouge, jus de

pamplemousse et c i tron jaune

LE CAMELEON 14€

Gin gordon ’s , feui l les de basil ic et c idre rosé

L ’AMAZONE 14€

Mezcal Vida del Maguey , cordiale de gingembre

et ci tron vert

LE NYALA 14€

Hav ana 7ans , l iqueur d’ am an de et ani s , s i ro p de

car amel, shot d ’expresso

COCKTAIL DU JOUR 14€

L ’HIBIS 12€

Infus ion d ’hibiscus , menthe et c i t ron vert ,

s irop de v iolette et tonic

LE FLAMANT

Gin sans alcool, jus de l i tchi et s irop à la ro
se

12€

MOCKTAIL DU JOUR 12€

PIZZA
Margher ita ou 3 fromages

15€

PLANCHE
Sélection de fromages ou d
e  charcuteries ou MIXTE

22€

GUACAMOLE
Accompagné de crudités

9€

POMME GAUFRETTE
Agria, vi telotte 5€



Johnie Walker Black Label 12 ans 40°

Jack Daniel’s 40°

Nikka Coffey Single Grain 45°

Lagavulin 16 ans Single Malt 43°

Aberlour 10 ans Single Malt 40°

Whistlepig Rye 10 ans 50°

Weller 12 ans Bourbon 45° 13€

Four Roses Bourbon 40° 12€

Bulleit 10 ans Bourbon 45° 14€

La Piautre Single Malt Tourbé 46° 19€

Tokinoka Black Blended 50° 19€

Domaine des hautes glaces 44° 14€

Citadelle 40°

Tanqueray Ten 40°

Hendrick’s 41,4°

Bombay Saphire 40°

Anaë Bio 43° 16€

Mare 42° 16€

Buldog London Dry 40° 13€

Monkey 47 47° 16€

WHISKY 4CL

10€

10€

16€

19€

13€

14€

GIN 4CL

13€

15€

14€

12€

RHUM 4CL

Don Papa Baroko 40° 12€

Sailor Jerry 40° 11€

Rhum Havana 3 ans 40° 9€

Rhum Havana 7 ans 40° 11€

VODKA 4CL

Ketel One 40° 13€

Grey Goose 40° 12€

Absolut blue 40° 9€

Belvedere 37,5° 12€

L’orbe Vodka x Caviar 40° 18€

Diplomatico 40° 11€

Zacapa 23 ans 40° 15€

Eminente de Cuba Reserva 7ans 41,3° 15€

Rhum JM VSOP Martinique 43° 16€

TEQUILA 4CL

Patron Reposado 40° 15€

Patron Anejo 40° 16€

Patrón Silver 40° 13€

Kah Tequila Blanco 40° 12€

El Jimador blanco 38° 11€

El Jimador reposado 38° 13€

4 c l

Clés Des Ducs VSOP Armagnac 40°

Brandy –Distillerie de Paris 43°

30 & 40 Calvados Extra Old 42°

Génépi Des Pères Chartreux 40°

Limoncello 30°

Licor 43

Baileys 17°

Chartreuse Verte et Jaune 55°

Liqueur de Saint Germain 20°

Liqueur de bergamote Italicus 20°

9€

22€

12€

9€

8€

7€

7€

9€

9€

9€

Amaretto Disaronno 28° 7€

Cognac Hennessy VS 40° 14€

Cognac Hennessy XO 40° 24€

Get 27 21° ou Get 31 24° 8€

Eaux de vie Framboise, mirabelle, poire,

prunelle 40°

10€

Liqueur de litchi Soho 8€

Jagermeister 10€

Grand Marnier ou Cointreau 40° 9€

Malibu coco 8€

Coca Cola Original 33cl 

Coca Cola Zéro 33cl 

Perrier 33cl

Orangina 25cl

Fuze tea Pêche 25cl

Evian ou Badoit 50cl

Evian 75cl ou Badoit 1L

Limonade 5€

Diabolo 5,5€

Schweppes Tonic, Agrumes 5€

Red Bull 25cl 6€

Jus de fruits 25cl

Abricot, tomate, pomme, 

ananas, orange, pamplemousse

5€

5€

5€

5€

5€

5€

4€

6€



CHAMPAGNES ET BULLES Millési
-me

12cl 75cl 150cl

Prosecco Reguta- Agrumes 8€ 39€

Crémant de Bourgogne Châteaux des Ravatys Blanc de Blancs – Zestes & rond 10€ 45€

Maison Deutz, Brut Classic – Fruits à chair blanche 89€

Maison Deutz, Rosé - Florale 97€

Maison Moët & Chandon, Brut Impérial – Vif et élegant 19€ 95€ 188€

Maison Moët & Chandon, Brut Impérial Rosé – Fruits rouges & délicat 22€ 105€

Maison Dom Pérignon, Cuvée Vintage - Fruits mûrs et raffinée 2013 380€

Maison Merc ier , B rut – Agrumes et raf raichissant 14€ 80€

BLANCS

SUD EST

Domaine St-Victorin, AOP Côte de Provence, BIO – Agrumes & fraicheur 2022 32€

Sainte-Marguerite, Fantastique cru classé AOP Côte de Provence, BIO Fruits

jaunes et zestes d’agrumes

2022 63€

BOURGOGNE

Domaine Dauvissat, Chablis St-Pierre – Minérale & subtile 2022 44€

Domaine Dauvissat, Chablis 1er cru Vaillons – Pierre mouillée & Elégant 2018 58€

VALLEE DE LA LOIRE

Domaine Ogereau, Anjou «En Chenin », BIO – Pommes & vivifiant 2022 9€ 42€

Domaine Denizot, Sancerre – Herbacé & vif 2021 55€ 106€

Domaine Michel Redde, Pouilly-Fumé, La Moynerie – Minérale & raffinée 2021 58€ 112€

VALLEE DU RHÔNE

Maison Delas Frères, Côte du Rhône, Saint-Esprit – Fruits blancs & fraicheur 2022 29€

Maison Delas Frères, Crozes Hermitage, Les Launes – Agrumes & élégant 2022 49€

Maison Delas Frères, Condrieu, La Galopine – Pêche mûres & Délicat 2019 93€

BEAUJOLAIS

Château des Ravatys, Chassagne-Montrachet – Agrumes & rondeur 2020 124€

Château des Ravatys Chardonnay 2023 10€ 47€

Château des Ravatys Chardonnay cuvée Réserve BIO 2022 61€

ALSACE

Do ma ine Rent z, Ri es l i ng, A OC A lsac e, HV E – Fr ui tée & vi f 2022 47€

SUD-OUEST

Do ma ine de Mi sel l e , IGP Cô te de Gasc ogne – Moel leux & vivi f iant 2021 7€ 39€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Ma s d’ E spa net , Fr ees ia, IGP Cévennes , B iody na mi e – Fl o ra le & 

Aut hent ique

2022 39€

ROSÉS

BEAUJOLAIS

Châ tea u des Ra vatys, A i r de Ro sé – Fl o rale & subt i l e 2021 7€ 39€

SUD EST

Châ tea u d’ Esc lans , Whi sper ing Angel – Agr umes & léger 2022 10€ 49€ 98€

Châ tea u Mi nut y, Cuv ée Pr es t ige – Fr ui t s à c ha i r bl anc he &

ra f ra i chi ssant

2022 10€ 54€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prixnets, taxes et service compris.



ROUGES Millésime 12cl 75cl 150cl

LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine du Clos des Fées, Les Sorcières, AOP Côte du Roussillon 2022 43€ 84€

Arômes de fruits rouges et moyennement corsé

Mas D’Espanet, Freesia, IGP Cévennes, BIODYNAMIE 2022 7€ 39€

Arômes d’épices florales et plutôt léger

La tête dans les étoiles, AOP Languedoc 2021 43€

F lora le et épicés

VALLEE DE LA LOIRE

Domaine Olga Raffault, Chinon, Les Picasses, BIO 2017 47€

Arômes de fruits noirs avec une puissance équilibrée

Château de Villeneuve, «Vieilles Vignes », Saumur 

Champigny

2020 53€

Arômes de fruits rouges avec une élégante intensité

BOURGOGNE

Domaine Aegerter, Rente de Giron pinot noir ,BIO 2022 10€ 59€

Arômes de fruits rouges avec une puissance équilibrée

Domaine Aegerter, Chorey les Beaunes BIO 2022 66€

Arômes de fruits noirs et une belle délicatesse

VALLEE DU RHÔNE

Domaine Alary, AOC Cairanne, BIO 2021 35€

Arômes de fruits rouges mûrs avec une belle intensité

Maison Delas Frères, Côtes du Rhône, Saint Esprit 2021 7€ 29€

Arômes d’épices et baie noires avec une jolie puissance

SUD EST

Domaine St-Victorin, Cuivre, AOP Côte de Provence, BIO 2022 56€

Arômes d’épices et de fruits rouges avec une belle intensité

SAVOIE

Domaine Chevallier Bernard, Cuvée Matè Jongieux, AOP

Savoie

2018 64€

Léger et vif

BEAUJOLAIS

Château des Ravatys, Cuvée Mathilde 2020 9€ 35€

Arômes d’épices avec un joli équilibre

Château des Ravatys, Cuvée Marquisat 2022 49€

Arômes boisés et légèrement corsée

Château des Ravatys, Cuvée Réserve 2020 62€

Arômes de réglisse avec une puissance équilibrée

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prixnets, taxes et service compris.
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