
VIEW SKYBAR & RESTAURANT
3-RÄTTERS MENY / 3-COURSE MENU

FÖRRÄTT / STARTER

KANTARELLER / CHANTARELLES

Inkokt potatis – kantarell – senapsfrö – Karljohansvampskum – tagetes – löjrom från Kalix
Poached potato – chanterelle – mustard seeds – porcini foam – marigold – bleak roe from Kalix

VARMRÄTT / MAIN COURSE

ANKBRÖST / DUCK BREAST

HÄLLEFLUNDRA / HALIBUT

Hälleflundra – blomkål – gurka – Avruga – kycklingbuljong
Halibut – cauliflower – cucumber – Avruga – chicken broth

EFTERRÄTT / DESSERT

VALRHONA CHOKLADKRÄM / VALRHONA CHOCOLATE CREAM

Valrhona chokladkräm – havtorn – chokladglass
Valrhona chocolate cream – sea buckthorn – chocolate ice cream

eller / or:

Ankbröst – morot – anklever – plommon – timutpeppar
Duck breast – carrot – foie gras – plum – Timut pepper
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MENYPRIS / MENU PRICE
745 SEK per person 

VINPAKET / WINE PACKAGE
455 SEK - 3 glas / glasses per person

PRISER / PRICES

We have put together a lovely 3-course menu where you choose the main course yourself. In order to achieve the 
best experience, service and quality, one and the same menu applies to the entire party, except in the case of 

possible food allergies or a vegetarian diet. Notify us if allergies in good time.

* Priserna visas inklusive moms (mat 12%, alkohol 25%). Vi reserverar oss för mindre prisförändingar.
*Prices are inclusive of VAT (food 12%, alcohol 25%). We reserve ourselves for minor price changes.

Vi har satt ihop en härlig 3 rätters meny där ni själva får välja er varmrätt. För att uppnå den bästa upplevelsen, 
service och kvalité så gäller en och samma meny för hela sällskapet förutom vid eventuella matallergier eller 

vegetarisk kost.  Meddela allergier till oss i god tid.

VEGETARISKT / VEGETARIAN

FÖRRÄTT / STARTER

KANTARELLER / CHANTARELLES

Inkokt potatis – kantarell – senapsfrö – Karljohansvampskum – tagetes – tryffel
Poached potato – chanterelle – mustard seeds – porcini foam – marigold – truffle

VARMRÄTT / MAIN COURSE

ARANCINI

Arancini – majskräm – grönkål – timutpepparsky – Almnäs Tegelost
Arancini – corn cream – kale – Timut pepper gravy – Almnäs Tegel cheese

EFTERRÄTT / DESSERT

VALRHONA CHOKLADKRÄM / VALRHONA CHOCOLATE CREAM

Valrhona chokladkräm – havtorn – chokladglass
Valrhona chocolate cream – sea buckthorn – chocolate ice cream

http://www.riverton.se
mailto:riverton%40riverton.se?subject=3-R%C3%A4tters%20Gruppmeny%20p%C3%A5%20View%20Skybar%20%26%20Restaurant

