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CATERING - CROWNE PLAZA BUCHAREST

PAUZE MATINALY



PAUZA MATINALA DE CAFEA

BUFET ARUN 8¢

Bufetul Arun are un tarif de 8€ si este disponibil pentru minimum 10 de persoane
Tariful afisat este per persoand fara TVA include patiserie 4 sortimente la alegere + fructe proaspete de sezon + nuci si seminte

Sortiment de patiserie Aditional pauzei matinale:

Croissante

Melc cu vanilie si stafide Bauturi racoritoare 3.5€

Rasucele cu ciocolatd Coca Cola, Coca Cola Zero, Schweppes Tonic,
Briose cu afine Schweppes Mandarin, Schweppes Biiter
Banana bread Lemon, Granini portocale si grepfruit

Pain au chocolat

Pain au vanille Sucuri proaspete 4€

Mini berlinese cu gem sau simple Suc proaspat de portocale si grepfrut

Loaf cu nuci si portocald

Loaf cu ciocolatd si portocala
Plum cake

Brioche bread with jam

Pin Sau cookies with jam
Mini tarta lemon merengue
Fursecuri cu fulgi de ciocolata

Statie de hidratare 3€
Apa plata si minerald, apa aromatizata cu lamaie si castravete.

Specialitati de cafea 3€
Cappuccino, cafe latte, espresso, americano si ciocolata calda

Aditional sortiment de mini sandwich-uri, fiecare optiune are cost de 4€
Wrap cu legume la gratar

Wrap Muhammara cu branza la gratar

Wrap Tikka cu pui si rosii si castraveti

Sandwich cu crema de branza si castravete

Placinta cu branza
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PRANZ SI CINA

BUSINESS BUFFET 49€

Disponibil pentru un numar minim de 30 de persoane | Pret per persoana fara tva
La aceste meniuri pot fi adaugate ca optiune suplimentard gustarile servite pe platouri volante sau statiile culinare.

Aperitiv

Turn de gravlax de somon cu sfecla si gin, servit cu salsa de mango
Tartar de ton rosu, rulat Tn alge nori, tempura si sos picant cu ldmaie
Salata thailandeza cu vita, ciuperci, salatd verde si susan prajit
Prosciutto crudo cu felii de pepene cantalup

Bar salate si mixuri

Caracatitd la gratar cu rosii uscate, telina verde, masline negre si icre de ton sdrate si uscate
Salata "Greek in Beirut", cu labneh si migdale prajite

Quinoa expandatd, legume coapte cu usturoi si branza de capra

Linte verde, selectie de seminte si goji, cu sos de iaurt grecesc

Bar de salate
Selectie de frunze, radacinoase, legume fierte, toppinguri si dressinguri

Statie asiatica
Rata Stir-Fry cu susan, broccoli si sos de soia

Statie de paste
Paste proaspat realizate cu selectie de ingrediente si sosuri

Feluri principale

File de biban de mare in crusta de cartofi, sos Vierge
Medalion de ceafd de porc la tigaie, condimentat cu cimbru
Garnituri: orez, cartofi copti, mazdre si morcovi cu unt

Statie feliere
Friptura de vita la cuptor cu ierburi, sos Gravy si inele de ceapa

Vegetarian

Linte verde, fasole neagra, ardei si chili cu rosii proaspete, servite cu smantana
Desert

Selectie de fructe, mini prajituri asortate.



PRANZ SI CINA

TEX-MEX BUFFET 49€

Disponibil pentru un numar minim de 30 de persoane | Pret per persoana fara tva
La aceste meniuri pot fi addugate ca optiune suplimentard gustarile servite pe platouri volante sau statiile culinare.

Aperitiv

Salata mexicana cu pui

Salata mexicana cu legume

Guacamole cu bacon crocant

Guacamole cu iaurt grecesc

Salata coleslaw

Tacos stil Baja cu peste

Cartofi in stil mexican umpluti cu pui si branza cheddar
Chili con carne

Fajitas de vita

Bar de salate
Selectie de frunze, radacinoase, legume la abur, toppinguri si dressinguri

Statie de paste
Macaroane cu branza

Fel principal
Somon cu condimente Cajun

Pulpe de pui inferioare in stil Buffalo
Garnituri: Cartofi prajiti cu coaja, cartofi dulci copti, porumb la gratar si selectie de legume

Statie de feliere
Coaste de vita cu sos BBQ gatite lent

Statie de gratar
Friptura Chimichurri, coaste, rib-eye, piept de pui Cajun

Desert
Fructe proaspete si selectie de mini prajituri



PRANZ SI CINA

PREMIUM BUFFET 69€

Disponibil pentru un numar minim de 30 de persoane | Pret per persoana fara tva
La aceste meniuri pot fi addugate ca optiune suplimentard gustarile servite pe platouri volante sau statiile culinare.

Aperitiv

Peste spada marinat cu fenicul si sare, servit cu avocado si grapefruit

Salata cu orez de sushi in stil Tokyo si peste proaspat

Rosii si mozzarella cu oregano, frunze de busuioc si ulei de masline extravirgin

Salate si mixuri

Salata de pomelo si creveti cu ceapa salota crocanta

Salata de quinoa cu sfecla, patrunjel si rosii

Selectie de legume la gratar, marinate cu usturoi, ulei de masline extravirgin si branza feta
Bar de salate

Selectie de frunze, radacinoase, legume la abur, toppinguri si dressinguri

Coltul de Stir Fry*
Taitei Sichuan cu ghimbir, sos teriyaki si lime

Statie de paste
Paste proaspat realizate cu selectie de ingrediente si sosuri

Feluri principale

Friptura de Red Snapper la tigaie, servita cu masline negre, capere si sos
Coaste de miel cu branza afumata si rosii uscate

Garnituri: Cartofi Maitre d’Hétel, orez si gratin de conopida

Statie feliere

Coaste de vita cu sos BBQ gatite lent

Statie de gratar

Kebab, Souvlaki de pui, Pulpe de pui si condimente Harissa, ceafa de porc cu ierburi

Vegetarian
Tarte din aluat de porumb cu relish de ceapa si branza de capra

Desert
Fructe proaspete si selectie de mini prajituri



RECEPTII

GUSTARI SERVITE PE PLATOURI VOLANTE

Disponibile pentru un numar minim de 15 de persoane | Pret per persoand, pretul nu are tva inclus.
Aceste gustari pot fi achizitionate independent sau ca optiune suplimentara la meniul ales.

Volant Aroya
13 €

Canapeuri reci

Cosulete cu relish de ceapa si
somon afumat, marinat cu
portocala si Chutney de citrice

Pepene galben invelit in fasii de
Prosciutto de Parma

Cochilii din malai cu crab si
avocado

Muttabel de vinete cu rodie

Ceviche cu orez sushi

Salata Caesar cu pui

Volant Nyoka
15€
Canapeuri Reci

Cuburi de caracatita cu cartofi,
telina si chutney de sfecla

Pacific Poke cu peste si legume

Focaccia cu mortadella si
mozzarella

Mini tarta tatin cu rosii cherry
confiate, burata si pesto de
busuioc

Paine brioche cu prosciutto si
chutney de pepene galben

Hibachi Poke cu ton, castravete,
susan negru si germeni de fasole

Volant Zayra
19€
Canapeuri reci

Ceviche cu orez sushi, dorada,
nuci macadamia si rosii cherry

Wrap Muhammara cu selectie de
legume la gratar si branza
Halloumi

Maki rolls cu orez sushi, scoica
Saint-Jacques prajita deasupra si
chutney de citrice

Muttabel de vinete cu rodie

Wrap cu pui Tikka, castraveti si
rosii

Humus cu muguri de pin.




RECEPTII

MENIURI COCKTAIL BUFET

Disponibile pentru un numar minim de 30 de persoane | Pret per persoana, pretul nu are tva inclus.
Aceste gustari pot fi achizitionate independent sau ca optiune suplimentara la meniul ales.

Meniu Aroya
27 €
Canapeuri reci
Cosulete cu relish de ceapa si
somon afumat cu marinat cu
portocala si Chutney de citrice

Pepene galben invelit in fasii de
Prosciutto de Parma

Cochilii din malai cu crab si avocado
Muttabel de vinete cu rodie
Ceviche cu orez sushi

Salata Caesar cu pui

Canapeuri calde

Somon Coulibiac cu ciuperci de
padure si orez

Creveti in cuib de cartofi, sos de soia
si ghimbir

Rulada de primadvara cu taitei
celofan silegume cu sos dulce
acrisor de ardei iute

Aripioare de pui Buffalo la gratar
Cartofi umpluti cu chili si cheddar
Souvlaki de vitd marinat cu sos Ajvar
Desert

Trufe de ciocolatd

New York Cheesecake

Tartd Linzer

Mini eclairs cu vanilie

Meniu Nyoka
29€
Canapeuri Reci
Cuburi de caracatita cu cartofi,
telind si chutney de sfecla

Pacific Poke cu peste si legume
Focaccia cu mortadella si mozzarella

Mini tarta tatin cu rosii cherry
confiate, burata si pesto de busuioc

Paine brioche cu prosciutto si
chutney de pepene galben

Hibachi Poke cu ton, castravete,
susan negru si germeni de fasole

Canapeuri calde

Creveti tempura cu lamaie
lemongrass si sos de cocos si mango
Chiftelute de somon cu sos de iaurt
si castraveti

Tempura de legume cu sos teriyaki
Mini Shish Taouk

Mini burger California de curcan
Gyu Yaky, frigarui de vitd marinate
cu zahar, sake si ghimbir

Desert

Mousse de ciocolata neagra
Mini tarte cu curd de lamaie si
bezea

Mini Red velvet

Mini eclere cu crema de alune
Macarons de casa

Meniu Zayra
31€
Canapeuri reci
Ceviche cu orez sushi, dorada, nuci
macadamia si rosii cherry

Wrap Muhammara cu selectie de
legume la gratar si branza Halloumi

Maki rolls cu orez sushi, scoica
Saint-Jacques prdjita deasupra si
chutney de citrice

Muttabel de vinete cu rodie

Wrap cu pui Tikka, castraveti si rosii
Humus cu muguri de pin
Canapeuri calde

Ossobuco de miel cu mini cartofi
copti si salata gremolata

Vinete Parmigiana in tempura

Alge in tempura cu orez, avocado si
ton

Yakitori de pui cu sos Teriyaki
Sambuusa cu vita si sos Marinara
Rondele Margherita cu orez

Desert

Banane in invelis de ciocolata
Mini-tarta cu fructe proaspete

Cannoli cu ricotta dulce si fulgi de
ciocolatd

Tarta Tatin cu ananas si goji
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PRANZ SAU CINA

Disponibile pentru un numar minim de 10 de persoane | Pret per persoand, pretul nu are tva inclus.
Pretul meniurilor include sortiment de panificatie si unt servite in setup.

Lumiere 49€
Entrée
Carpaccio de rosii, avocado, feta si struguri
Fel principal
Piept de pui marinat cu lamaie, ras el hanout servit cu cartofi si legume la gratar
Desert
Tarta Tatin cu inghetata de vanilie si sos de caramel

Nordique 59€
Entrée
Somon marinat in suc de sfecld cu gin, smantana si icre de somon
Fel principal
Biban de mare Black & Blue in crustd de condiment cajun, cartofi cu trufe si selectie de legume
Desert
Placinta cu lamaie si sos de capsuni

Terra Noble 75€
Entrée
Piept de rata marinat, avocado, rosii, ceapa rosie si chutney de sfecla rosie

Fel Principal
File de vitd Black Angus la tigaie, cu unt aromatizat, cartofi gratinati, selectie de legume si sos Gravy

Desert
Cheesecake Baileys cu sirop de capsuni

Epique 69€
Entrée
Somon marinat in suc de sfecld cu gin, smantana si icre de somon
Fel Principal
Piept de rata Moulard glazurat cu miere, sos de afine, piure de napi si crochete de cartofi cu
trufe
Desert
Placinta cu lamaie si sos de capsuni




RECEPTII

STATII PENTRU UN PLUS DE SAVOARE

Pret per persoana
Pot fi adaugate ca si serviciu suplimentar la orice tip de meniu.

Candy bar Dolce punto 11€

* Cake pops; Macarons; Tarte lamaie; Tarte cu fructe; Mini choux; Bezele; Tarta ciocolata si caramel;
Mousse la pahar; Tiramisu la pahar; Pavlova; Jeleuri

O statie dedicata celor mai pretentioase tentatii dulci — colorate, delicate si mereu savurate cu zambet.
Perfecta pentru pauze de networking, evenimente private sau receptii festive.

Roast corner 17€

e Curcanintreg la cuptor cu mirodenii

O aparitie spectaculoasa la orice eveniment — bucatarul taie pe loc bucati fragede din curcan intreg, rumenit
la cuptor cu mirodenii. Servit cald, insotit de sosuri aromate sau garnituri la alegere.

Statia Ruota di Sapori 20€

e Paste proaspete, preparate in roata de parmezan live.

O experienta culinara gatita in fata oaspetilor — paste proaspete trase la tigaie, direct in roata de parmezan,
cu ingrediente la alegere. Gust intens, spectacol live si libertatea de a-ti crea propriul preparat.

Umami bar: 30€

. Chef’s choice cu sortimente precum: Nigiri cu somon; Nigiri cu creveti; Norimaki cu castravete si
avocado; California rolls cu surimi si avocado; Futomaki cu ton picant; Uramaki cu somon si branza
cremoasa;

Sos de soia, wasabi si ghimbir murat incluse

Un colt japonez in mijlocul evenimentului —unde specialistul nostru pregdteste o selectie atent aleasa de
sushi. Combinatii echilibrate care imbina delicatetea pestelui crud cu precizia prepardrii. Perfect pentru o
pauza gourmet intre doua conversatii.
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BAUTURI

PACHET BAUTURI

Preturi fara TVA

Pachet 4 ore- Bauturi Standard

* Vodka Absolut, Gin Tanqueray, Rom Bacardi Silver, Whiskey Johnnie Walker Red Label
* Longdrinks pe baza spirtoaselor plus Aperol Spritz, Hugo Spritz

* Bere Ursus cu si fara alcool

* Vinuri Crama Oprisor, Gama Caloian (alb, rosé, rosu)

* Bauturi racoritoare, cafea &ceai, apa plata/carbogazoasa

29 € / persoana

15 € / persoana pentru fiecare ora suplimentara

Pachet 4 ore — Bauturi Premium

* Vodca Beluga, Gin Tanqueray, Rom Bacardi Black, Whisky Chivas Regal 12 ani
* Longdrinks pe baza spirtoaselor plus Aperol Spritz, Hugo Spritz

* Bere Ursus cu si fara alcool

*  Vinuri 1000 de Chipuri (alb, rosé, rosu)

* Bauturi racoritoare, cafea &ceai, apa plata/carbogazoasa

39 € / persoana

20 € / persoana pentru fiecare ora suplimentara

Pachet 4 ore — Vin & Bere

* Vinuri alese, crama Oprisor (alb, rosu, rosé)

* Bere Ursus cu si fara alcool

* Sucuri, cafea, apa plata si carbogazoasa

18 € / persoana

11 € / persoana pentru fiecare ora suplimentara

Pachet 4 ore — Bauturi Nealcoolice

e Sucuri, sucuri naturale

* Apa plata si carbogazoasa

* Cafeasiceai

8 € / persoana

3 € / persoana pentru fiecare ora suplimentara
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FURNIZORI PARTENERI

ARANJAMENTE SI DECOR LOGISTICA SI TEAM BUILDING
EVENT TAILOR PAPRIKA EVENTS

Str. Negustori, nr. 26, Bucuresti Bucuresti

Designer Consultant : +40 761 227 948 Carmen Vraciu : +40 723 250 038
Email: contact@eventtailor.ro Email: Carmen.vraciu@ paprikaevents.ro

SUNET, LUMINI SI ECHIPAMENTE
SCHINKEL CONFERINTE SOLUTII - SCS

Bucuresti

Nicoleta Niculescu: +40 740 205 555

Email: office@scs-online.ro

QUANTUM EVENTS

Bucuresti

Bogdan Ungur: +40 729 610 452

Email: bogdan.ungur7 @gmail.com

CONCEPT EVENIMENTE S| ORGANIZARE TEAMBUILDING-URI
PAPRIKA EVENTS

Bucuresti

Bogdan Ungur: +40 729 610 452

Email: bogdan.ungur7 @gmail.com
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CROWNE PLAZA BUCHAREST CATERING EVENIMENTE

PLANIFICARE S| ORGANIZARE

Fiecare eveniment reusit fncepe cu o
planificare atenta, realizatd Tmpreuna cu echipa
noastra de Catering & Events. Fie cd organizati o
receptie restransa sau o petrecere ampla, va punem
la dispozitie suport dedicat in toate etapele
pregatirii.

Suntem alaturi de dumneavoastra cu idei,
recomandari si solutii personalizate pentru a reflecta
stilul evenimentului si a transforma fiecare moment
intr-o experientd memorabila.

* Toate pachetele si meniurile pot fi ajustate in
functie de preferinte, restrictii alimentare, sezon sau
concept vizual.

*Va recomandam finalizarea meniului si a tuturor
detaliilor organizatorice cu cel putin 2 saptamani
inainte de eveniment.

* Numarul final de participanti, garantat, trebuie
comunicat cu minimum 10 zile lucratoare inainte de
eveniment, pentru a asigura buna desfasurare si
fluxul optim de lucru.

Pe durata intregului proces, va oferim consultanta
privind:

* dispunerea spatiului in functie de tipul
evenimentului

* timpii de servire si tipul de meniu ales (a la carte,
buffet, cocktail etc.)

* integrarea partenerilor externi (fotograf, muzica,
flori)

* organizarea fluxului de invitati si definirea
momentelor-cheie

Totul este gandit astfel fincat ziua
evenimentului sa decurga lin, fara griji suplimentare
din partea dumneavoastra.

SET-UP & DOTARI

Vesela, tacdmurile si paharele sunt incluse n
pachetele noastre de catering. Hotelul dispune, de
asemenea, de mobilier si accesorii pentru
evenimente: mese rotunde, scaune, fete de masa,
mese de cocktail, care pot fi oferite contra cost, in
functie de solicitari. Costurile pentru aceste dotari se
stabilesc  individual, Tn functie de natura
evenimentului si de cerintele specifice.

in cazul evenimentelor organizate in afara
hotelului, se percepe o taxa logistica de Catering
extern. Aceasta se calculeaza in functie de: distanta
pana la locatie; numarul de participanti; necesarul
de echipamente, transport si personal; complexitate

setup si durata eveniment.

SERVICII CULINARE & BAUTURI

Meniurile pot fi configurate pentru:
pranzuri business, cine festive, petreceri private,
brunch-uri tematice, cocktail party-uri cu platouri
volante sau statii live de gatit.

Bauturile pot fi incluse in pachete fixe. La
cerere, putem include: selectii de vinuri romanesti si
internationale, cocktailuri clasice si personalizate,
open bar, statii de Prosecco, cafea, limonada etc.

Conform legislatiei in vigoare, alcoolul nu va
fi servit persoanelor sub 18 ani sau fara un act de
identitate valabil. Ne rezervam dreptul de a refuza

servirea in cazuri justificate.

GARANTIE & PLATA

Pentru confirmarea rezervarii, este necesara
semnarea unui contract si achitarea unui avans de
30% in termen de 5 zile lucratoare de la primirea
documentelor.

Plata integrald se va efectua cu 14 zile
nainte de data evenimentului.

Toate sumele achitate sunt nerambursabile,
conform clauzelor contractuale de anulare.

Eventualele modificari de meniu, logistica
sau numar de participanti trebuie comunicate cu cel
putin 10 zile lucratoare in avans. Diferentele de cost
vor fi reflectate intr-o factura suplimentara.

Plata se poate face prin transfer bancar sau
cu cardul.
FURNIZORI PARTENERI

Departamentul nostru de evenimente va
poate pune la dispozitie o lista actualizata de
furnizori profesionisti, cu care colaboram frecvent:
fotografi si videografi; DJ, trupe live sau muzica
ambientald; floristi si decoratori; cabina foto, coffee
(lumini,  sunet,

cart; echipamente speciale

scenotehnica). Colaboram atat cu furnizori
recomandati de noi, cat si cu furnizori alesi de client,
cu conditia respectarii normelor Crowne Plaza
Bucharest privind accesul, montarea, securitatea si
programul evenimentului. Va incurajam sa discutati
cu echipa noastra din timp pentru a asigura o

integrare coerenta si o desfasurare impecabila.

CONTACT email: miruna.manolache@crowneplaza.ro; Tel.: +40 722 288 889 ; adresa: Bulevardul Poligrafiei 1, Sector 1, Bucuresti 013704, website: www.cpbucharest.ro
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