
LE COSMOPOLITAIN
R E S T A U R A N T

C O N T R E X É V I L L E



Salade vosgienne traditionnelle (pommes de terres, crème fraîche, oeuf poché,
tomates, lardons, croûtons)

Planche de fromages
Cheese board 

LES ENTRÉES

LES SALADES

Lobe de Foie Gras de canard en terrine fait maison, quenelle de
chutney de figues, pain brioché
Duck Foie Gras Lobe in homemade terrine, fig chutney, brioche bread

 SUPPLÉMENT SUR LES FORMULES
E X T R A  C O S T  O N  T H E  M E N U S

VÉGÉTARIEN
VEGETARIAN

Planche de fromages & charcuteries

Quiche Lorraine maison, bouquet de salade verte croquante

À PARTAGER... OU PAS ! (AU BAR ET AU RESTAURANT)

10€

Planche de charcuteries 10€

16€

13€

21€

Paupiette de saumon mariné maison et son tartare d’avocat 17€

Brochette de gambas et Noix de Saint Jacques, rémoulade de céleri-
rave, sauce acidulée aux herbes

18€

Hure de poireaux, crevettes roses, gelée au consommé, quenelle de
tourteaux 15€

14€

14€

SHARE IT... OR NOT ! (AT THE BAR OR AT THE RESTAURANT)

Charcuterie board 

Cheese & Charcuterie board

Homemade “Quiche Lorraine”,  & crunchy salad

Leek stew, pink shrimp, consommé jelly, cake

Traditional "Salade Vosgienne"

STARTERS

SALADS

Salade exotique tranche de saumon, agrumes, cœur de palmier,
melon, avocat et mangue

Exotic salad slice of salmon, citrus, palm heart, melon, avocado and mango

Homemade marinated salmon roulade with avocado tartare

PRIX NET SERVICE COMPRIS. Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande.

Vous pouvez commander nos salades en entrée ou en plat !

Peut être commandée sans lardons / can be ordered without bacon

Supplément de 5€ sur les formules / 5 € extra cost on menus 

Skewer of shrimp and scallops, celeriac remoulade, herb sauce

Crottin de chavignol chaud au miel sur son mesclun de salades 14€
Crottin de chavignol hot honey on his salad mesclun

Peut être commandée sans saumon/ can be ordered without salmon

https://www.linguee.fr/anglais-francais/traduction/crispiness.html
https://www.linguee.fr/anglais-francais/traduction/crispiness.html


Filet mignon de veau en croûte de champignons, polenta crémeuse,
bouquet d’haricots verts, sauce aux senteurs de morilles

POISSONS

Pavé de Saumon à la plancha, risotto aux asperges, sauce au Pinot Blanc d’Alsace 20€

Dos de rascasse sébaste rôti sur peau croustillante, étuvée de choux verts frisés 17€

17€

VIANDES

23€

Parmentière de cuisse de canard confite et bouquet de salade
croquante, sauce au poivre 18€

Ballotine de volaille farcie au foie gras et champignons, lasagne
d’aubergines au pimiento et aromates

21€

Tartare de boeuf, pommes frites et bouquet de salade croquante 18€

GRILLADES

Entrecôte (     supplément de 5€ sur les formules) 27€

RISOTTO

Risotto Carnaroli aux asperges & Comté

Sauce poivre ou Béarnaise
Accompagnement : frites maison & bouquet de salade croquante

FISH

Salmon "plancha" style, risotto with asparagus, Alsatian Pinot Blanc sauce

Rockfish back roast on crispy skin, steamed with curly green cabbage

Carnaroli Risotto with asparagus & Comté

MEATS

Veal filet mignon in mushroom crust, creamy polenta, bunch of green beans,
morel sauce

Parmentière of duck leg confit and bouquet of crunchy salad, pepper sauce

Poultry ballotine stuffed with foie gras and mushrooms, aubergine lasagne with
pepper and herbs

Beef tartare, french fries and salad

GRILLED MEATS

"Entrecôte" (rib steak) - (     5 euro supplement on menus)

Pepper or Bearnaise sauce - Served with homemade fries and salad

PRIX NET SERVICE COMPRIS. Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande.

Dos de loup de mer braisé sauce Noilly Prat sur son boulgour aux légumes
 Sea bass back braised sauce Noilly Prat on its vegetable bulgur

19€

VEGAN

Galette de polenta crémeuse et ses légumes poêlés 17€
Creamy polenta and vegetables

Carré d’agneau à la française rôti, petit jus au romarin, poêlée de
ratatouille, rosace de pommes de terre

Poultry ballotine stuffed with foie gras and mushrooms, aubergine lasagne with
pepper and herbs

25€



LES DESSERTS

1 PLAT AU CHOIX :

Steak haché façon bouchère pur boeuf

ou Poisson pané ou 6 Nuggets

1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : 

Pommes frites maison, salade verte, riz,

pâtes sauce tomate

1 DESSERT AU CHOIX :

Mousse au chocolat 

ou salade de fruits ou glace 2 boules

1 DISH OF YOUR CHOICE :

Pure beef minced steak

or breaded fish or 6 Nuggets

SERVED WITH :

Homemade french fries or salad or rice or

pasta with tomato sauce

1 DESSERT OF YOUR CHOISE :

Chocolate mousse

or fruit salad or ice cream (2 scoops)

FROMAGES

Entremet praliné noisette et biscuit aux noix
Entremet praline hazelnut and walnut biscuit 

Délice exotique, mousse de fruits, dacquoise noix de coco et coulis gélifié
fruits des bois
Exotic delight, fruit mousse, dacquoise coconut and gelled coulis fruits of the woods

Harmonie de mousses nougat et chocolat caramel (sans gluten ni lactose)

Assiette de fromages locaux : Munster, Fromage De Chèvre, Roussot 8€

Salade de fruits, sirop abricot & basilic

MENU ENFANT - CHILDREN'S MENU  (-12 ANS)
Plat et dessert avec une boisson (eau 50cl, soda 33cl ou jus de fruits 25cl)

Main course and dessert with a drink (water 50cl, soda 33cl or fruit juice 25cl)
15€

Sablé breton, crème citron vert et fruits rouges

Café / thé gourmand (     supplément cappuccino 1€)

Glace 3 boules (parfums aux choix) : fraise, pistache, vanille, chocolat,
citron, framboise, pèche, ananas, caramel

9€

9€

9€

8€

9€

10€

8€

Local cheeses : Munster, Goat Cheese, Roussot

DESSERTS

Breton sablé, lime cream and red fruits

Harmony of mousse nougat and caramel chocolate (gluten and lactose free)

Fruit salad, apricot & basil syrup

Coffee / tea and mini classic french desserts

Ice cream (3 scoops, flavour of your choice): strawberry, pistachio, vanilla,
chocolate, lemon, raspberry, peach, pineapple, caramel

PRIX NET SERVICE COMPRIS. Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande.

CHEESES



Des plats peuvent comporter un

supplément marqués par le symbole

"     "

E N T R É E ,  P L A T  E T  D E S S E R T

A U  C H O I X

H O R S  B O I S S O N S

Some dishes may include a

supplement with the symbol

"    "

S T A R T E R ,  M A I N  C O U R S E  A N D

D E S S E R T  O F  Y O U R  C H O I C E

E X C L U D I N G  D R I N K S

LES FORMULES
Menus

MENU GOURMAND - 39,50€

MENU DIÉTÉTIQUE - 34€
DIETETIC MENU

Demandez-nous le menu !

Menu à 550 KCAL en respect de la

charte "Saveur Minceur" de

Contrexéville

M E N U S  D I F F É R E N T S  T O U S

L E S  J O U R S  M I D I  E T  S O I R

C O N T R E X  C O M P R I S E

Ask for the menu !

Menu at 550 KCAL in accordance with

the "Saveur Minceur" charter of

Contrexéville

DIFFERENT MENUS EVERY DAY

FOR LUNCH AND DINNER

C O N T R E X  W A T E R  I N C L U D E D

Contrexéville est élue Capitale de la minceur depuis 1979. Notre restaurant est marqué

du macaron “Respecte la Charte Saveur Minceur”, autrement dit nos Chefs élaborent

des menus équilibrés et savoureux avec des assiettes colorées et gourmandes.

PRIX NET SERVICE COMPRIS. Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande.



Alsace AOC - Pinot Noir Bestheim

Chablis AOC - J. Moreau & fils

Mercurey AOP - Domaine Voarick

Brouilly AOP - La Chapelle de Venenge

Alsace AOC - Pinot Noir - Bestheim

Crémant d'Alsace AOC - Brut Premium -

Bestheim

Alsace AOC - Riesling - Bestheim

Carte des vins
-Wine list

A l s a c e  b l a n c 75 CL 37,5 CL

34 €

A L S A C E

B E A U J O L A I S  /  B O U R G O G N E

B o u r g o g n e  b l a n c

B o u r g o g n e  r o u g e

B e a u j o l a i s  r o u g e

Alsace AOC - Gewurztraminer - Bestheim

A l s a c e  r o u g e

29 €

29 €

29 €

59 €

68 €

45 €

15 CL

7 €

7 €

7 €

A l s a c e  r o s é

29 € 7 €

A l s a c e  e f f e r v e s c e n t

35 € 6 €

75 CL 37,5 CL 15 CL

PRIX EN € NET TTC, SERVICE COMPRIS. "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODERATION".

10 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL



B O R D E A U X

B o r d e a u x  r o u g e

75 CLB o r d e a u x  b l a n c

Bordeaux AOC - Hauts de Goelane

Bordeaux AOC - Agneau

Graves AOC - Réserve Mouton Cadet

Bordeaux AOC - Agneau

37,5 CL

26 €

24 €

34 €

24 €

GRAVES

Graves AOP - Grabas 26 €

15 CL

6 €

75 CL

PRIX EN € NET TTC, SERVICE COMPRIS. "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODERATION".

Carte des vins
-Wine list

37,5 CL 15 CL

LALANDE-DE-POMEROL

Lalande de Pomerol AOC - Croix de Pomerus

Lalande de Pomerol AOP - Château Sergant

41 €

74 €

MÉDOC - HAUT MÉDOC

Haut Médoc AOP - Château Puy Castéra

Médoc AOP - La Seigneurie

44 € 29 €

29 €

SAINT EMILION

St Emilion AOC - Réserve Mouton Cadet

St Emilion AOP - Lucius

49 €

39 €

6 €

B o r d e a u x  r o s é

Bordeaux AOC - Agneau 24 € 6 €

75 CL 37,5 CL 15 CL



Pouilly Fumé AOP - Le Chant des Vignes - J. Mellot 

V o s g e s  b l a n c

Coteaux de Coiffy IGP - Pinot Noir Réserve du Domaine
2022

75 CL

Vin de France - Crillon des Vosges - Michel Moine 
Blanc Moelleux de Rhubarbe

Vin de France - Blanc des Vosges - Michel Moine 
Blanc Sec de Rhubarbe

V A L  D E  L O I R E
V a l  d e  L o i r e  b l a n c

POUILLY FUMÉ

V a l  d e  L o i r e  r o u g e

V A L L É E  D U  R H Ô N E

Muscadet Sèvre et Maine AOP - Donelières

Saint Nicolas de Bourgueil AOP - Les Javeaux

Saumur Champigny AOC - Valengenet

Saint-Joseph AOC

75 CL 37,5 CL

64 €

24 €

31 €

25 €

20 €

140 €

73 €

LOIRE ATLANTIQUE
16 €

SANCERRE
Sancerre AOC - Les Ormeaux - J. Mellot 70 €

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL

MAINE ET LOIRE

Crozes-Hermitage AOP - M. Chapoutier

Côtes du Rhône Villages AOC - CJVT Plan De

Dieu

55 €

75 €

33 €

15 CL

6 €

75 CL 37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

27 €

PRIX EN € NET TTC, SERVICE COMPRIS. "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODERATION".

Carte des vins
-Wine list

45 €

29 €

GRAND EST - VIGNERONS LOCAUX
75 CL 37,5 CL 15 CL

45 €

H a u t e - M a r n e  b l a n c

H a u t e - M a r n e  r o u g e

31 €

Coteaux de Coiffy IGP - Auxerrois 
Coteaux de Coiffy IGP - Chardonnay
Coteaux de Coiffy IGP - Pinot Gris

26 €

26 €
26 €

6 €

6 €
6 €

37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

29 € 9 €



R O S É

PROVENCE

Côte de Provence AOP - Valadas

Méditerranée IGP - Magic

Mapu Reserva Rouge - Chili

26 €

21 €
VAR

Escudo Rojo Rouge - Chili

42 €Beronia Rouge Rioja Crianza - DOC Rioja -

Espagne
45 €

32 €

V I N  D U  M O N D E  

6 €

C H A M P A G N E S  

Jacquart Brut Mosaïque 62 €

10 CL75 CL 37.5 CL

9 €

Jacquart Rosé 69 €

Laurent Perrier Cuvé Rosé 99 €

75 CL 37,5 CL 15 CL

75 CL 37,5 CL 15 CL

PRIX EN € NET TTC, SERVICE COMPRIS. "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODERATION".

Carte des vins
-Wine list



Bai ley 's

Get  27 /  Get  31

Limoncini

Marie  Br izard

6,00 €

6,00 €

6,00 €

8,00 €

San Pel legr ino

Vitte l

San Pel legr ino

Vitte l

6 ,00 €

6,00 €           

4 ,00 €

4,00 €

E A U X

L I Q U E U R S

Cafés -  eaux -  d igest i fs

C A F E T E R I E

Darjeel ing

Ear l  Grey

Fruits  rouges

Thé vert-menthe

Thé vert  Sancha

T H É S

100 cl

50 cl

3,20€

Camomil le

Menthe poivrée

Rêves enfant ins

Ti l leul

Verveine

INFUSIONS 3,20€

4 cl

Hennessy Fine de

Cognac

Rémy Mart in

11,00€

 9,00 €

C O G N A C 4 cl

Framboise

Mirabel le

Poire

8,00 €

8,00 €

8,00 €

EAU DE VIE 4 cl

C o f f e e  -  w a t e r  -  l i q u e u r s

PRIX EN € NET TTC, SERVICE COMPRIS. "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODERATION".

Espresso ou décaféiné 

Double Espresso

Café allongé ou Americano

Café noisette et décaféiné noisette

Café au lait

Cappuccino

Chocolat

Ir ish Coffee

2,40 €

3,40 €

2,40 €

4,00 €

3,50 €

4,50 €

4,00 €   

9 ,00 €
Irish Whiskey, café, sirop de sucre de canne, chantilly


