
Amuse bouche

Cromesquis de risotto à la truffe

Entrée

Tataki de thon, sésame noir & gremolata au gingembre

Viande

Tournedos Rossini, reduction porto, 
carottes fanes rôties au miel

Poisson

Sole rôtie, beurre noisette fermenté, 
salsifis & citron noir

Dessert

Entremets cheesecake à l’hibiscus, 
caramel à l’hibiscus & crumble coco

* Prix nets en euros par personne, service inclus et TVA incluse, hors boissons. La liste des allergènes est disponible sur 
demande. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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