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SODRA LARM

BAR2eBISTRO

A LA CARTE

FORRATT

Matjesill ... 125
hackat agg, rodlok, graslok, graddfil, dill, friterad potatis,
brynt smér

Burrata ... 155
med sasongens tillbehor och krispigt surdegsbrod

Litenrabiff..................................... 149
rabiff pa flankstek, dijonnaise, bakad aggula, silverlok,
kapris, senapspicklad rodbeta, krasse

ldgg till pommes med riven parmesan . .. ............ 30

VECKANS LUNCH

serveras mellan 11.30 - 14.30

VARMRATT

Storrabiff.............................. 269
rabiff pa flankstek, dijonnaise, bakad aggula, silverlék,
kapris, senapspicklad rédbeta, krasse, parmesanpommes

Biff Rydberg ............................. 295
oxfilé, tarnad potatis, 6lbrasserad |6k, senapscreme,
kram pa aggula

Chevrechaud .................................. 185
gratinerad getost, saltbakade rodbetor, korsbarstomater,
rodlok, rostade hasselnotter, senapsdressad sallad

Handrullade kottbullar..................... 195

potatispuré, graddsas, pressgurka, rarérda lingon

MANDAG - ONSDAG

Langbakad hogrev
med rostad blomkal, blomkalscréme,
rostad mandel, persilja och citronsky

Saltbakad rodbeta
med eldad sallad, dragonmajonnas,
crudité och brynt smor

Dagens fangst
med rakor, hackat agg,
dillpotatis, rédbetor och brynt smér

TORSDAG - FREDAG

Flankstek
med slarvsylta, rostad morot,
ortmajonnas, krasse och vinagersky

SNACKS

Naturellt Ostron 35
Nocellaraoliver 45
Blandade nétter 55
Mangalicaskinka med krispigt surdegsbrod 95
Pommes med riven parmesan & dijonnaise 75
Gruyére med honung fran Kallered 85

Sardeller med citron, smor, krispigt surdegsbrod 95

Stekt potatisgnocchi
med kramig svamp, rostad grénkal,
picklad l6k och krasse

Havets Wallenbergare
med potatispuré, gréna arter,
dill och brynt soyasmér

DESSERT

Praliner 2 stycken handgjorda fran Kampanilen 55
Créme Brilée med sorbet & marconamandlar 95

Dagens dessert 95




