Leo’s

Bisitro

Wochenkartel Leo’s Lunch | 02.11. bis 08.11.2026

Montag

Gericht1

Paella Valencia; spanisches Reisgericht
mit Muscheln, Tomaten

und Gefligelfleisch

Gericht 2

Pikante Gulaschsuppe

mit Paprika

und Kartoffeln

Gericht 3

Gebratenes und gedinstetes Gemuse
mit Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln

Dienstag

Gericht1

Schweinerickenbraten

mit Estragonrahmsauce, Karottengemuse
und Spatzle

Gericht 2

Putenbrustwirfel

mit pikanter Tomatensauce, Brokkoli
und Spiralnudeln

Gericht 3
Kichererbsen-SiRkartoffel-Ragout
mit Gemuse-Kéttbullar

Mittwoch

Gericht1

Pochiertes SteinbeilRerfilet

mit Hummersauce, Lauchgemuise
und Safranreis

Gericht 2

Rinderschmorbraten

mit Wacholderrahmsauce, Bohnengemise
und Salzkartoffeln

Gericht 3
Kirbis-Nudeltaschen
mit Weinbrandsauce

Donnerstag

Gericht1

Gebratene Hahnchenbrust

mit Schnittlauchsauce, Kaisergemuse
und Penne

Gericht 2

Kalbshifte

mit Pilzrahmsauce, Blumenkohlréschen
und Knopfle

Gericht 3

Vegetarisch gefillte Paprikaschote
mit Kokossauce

und Basmatireis

Freitag

Gericht 1

Gebratenes Rotbarschfilet
mit Shrimpssauce, Blattspinat
und Salzkartoffeln

Gericht 2

Geschwenkte Spaghetti
mit Sauce Bolognese

und geriebenem Parmesan

Gericht 3
Geschmorter Chicorée
mit Kasesauce

und Salzkartoffeln

Samstag

Gericht1

Hausgemachte Frikadelle

mit Zwiebelsauce, Erbsengemise
und Kartoffelpiree

Gericht 2

Silze

mit Frankfurter Griner Sauce
und Bratkartoffeln

Gericht 3

Vegetarischer
Wirsingeintopf

mit Kartoffeln und M&hren

Suppe & Dessert laut Tageskarte
Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergenen, wenden Sie sich bitte vertravensvoll an unser Servicepersonal.

Inkl. einer Kaffeespezialitdt pro Person

Leo’s Lunch | 2-Gang Menii | 24,00 € p.P.

Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.
Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




