




70g   
89 Lei  

300g   
129 Lei  

230g   
139 Lei  

300g   
99 Lei  

260g   
89 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

TERINĂ DE FOIE GRAS GĂTITĂ LENT
servită cu ciocolată amăruie și mere cu vanilie

SLOW COOKED FOIE GRAS TERRINE, 
served with bitter chocolate and 
apples with vanilla 

OCTOPUS ON TOMATO JELLY 
served with sundried tomatoes, green celery 
and caviar  

 

CARACATIŢĂ PE PAT DE JELEU DE ROȘII 
servită cu de ţelină apio, roșii uscate 
și caviar

SCOICI ST. JACQUES 
servite cu piure de conopidă coaptă, 
măr verde, Umibudo și selec�ţie de legume 

ST. JACQUES SCALLOPS  
served with baked cauliflower purée, green apple, 
Umibudo and veggies selection

YELLOW FIN TUNA 
served with Wakame prawn, Kai-Lan broccoli, 
red radish and sea weeds

TON CU CREVETE WAKAME
servit cu broccoli Kai-Lan, ridichi și
salată de alge

BIBAN DE MARE UMPLUT CU AVOCADO 
PE PAT DE JELEU DE ROȘII 
servit cu sparanghel de mare, jeleu de lămâie și
napolitană spiralată din secară 

SEA BASS STUFFED WITH AVOCADO 
ON TOMATO JELLY 
served with samphire, lime jelly and 
pumpernickel wafer 

300 g   
89 Lei  

SELECŢIE DE SUSHI 
servit în 6 rulouri

SUSHI SELECTION
served in 6 rolls

BEEF STEAK TARTAR 
served with poached quail eggs and  
Malossol caviar

TARTAR DE VITĂ PREMIUM
servit cu ouă de prepeli�ţă și caviar Malossol

190 g 
129 Lei  

SPARANGHEL D��’ARGENTUIL�
servit cu grapefruit molecular, bacon 
și gălbenuș de ou

300g   
59 Lei  

D�̀ARGENTUIL ASPARAGUS 
served with grapefruit pearls, bacon 
and cured egg yolk 



260 g 
50 Lei  

300 g   
55 Lei  

SALATĂ GEORGE 
cu roșii cherry, ridichi, ardei Kapia, 
salată verde, brânză de capră și 
muguri de pin

GEORGE'S SALAD 
with cherry tomatoes, radishes, 
red pepper, lettuce, goat cheese 
and pine seeds

CHICORY SALAD AND AVOCADO 
with mango, valerian salad 
and Cayenne chili 

 

SALATĂ DE ANDIVE ŞI AVOCADO 
cu mango, bergamotă, salată valeriană 
și ardei Cayenne 

300 g   
70 Lei  

GARDEN IN A PLATE 
with radishes, turnips, tomatoes, rocket, 
asparagus and quinoa 
 

 

GRĂDINĂ ÎNTR-O FARFURIE
cu napi, ridichi, roșii, rucola, 
sparanghel și quinoa

WATERMELON SALAD 
served with smoked and marinated shrimps 
in paprika and garlic, feta cheese 
and croutons

SALATĂ DE PEPENE ROȘU
servită cu creve���ţi afumaţ� i și marina�ţi 
în paprika și usturoi, brânză feta și crutoane 

300 g 
88 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here



SUPE    
SOUPS

300 g   
35 Lei  

300 g   
39 Lei  

SUPĂ DE CEAPĂ 
servită cu brânză Camembert și iaurt

ONION SOUP
served with Camembert cheese 
and buttermilk curd

CLEAR OXTAIL BEEF SOUP 
with veggies selection and paprika
puff pastry sticks

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

SUPĂ CLARĂ DIN COADĂ DE VITĂ 
cu selec��ţie de legume și 
răsucele cu paprika 



130 g   
85 Lei  

SPAGHETTI WITH VONGOLE 
served with grated tuna Bottarga caviar 
and sweet garlic sauce

SPAGHETE CU  VONGOLE 
servite cu icre de ton Bottarga 
și sos de usturoi

PACCHERI PASTA
with fresh tomato sauce and 
Buffalo Mozzarella

  

130 g   
49 Lei  

PASTE PACCHERI 
cu sos de roșii proaspete 
și mozzarella buffalo  

TORTELLONI UMPLUTE 
cu brânză de capră, spanac, unt, 
parmezan și semin�ţe de pin prăjite 

230 g   
49 Lei  

TORTELLONI STUFFED 
with goat cheese, spinach, butter, 
parmesan cheese and roasted pine nuts

PASTE & RISOTTO
PASTA & RISOTTO

RISOTTO VIALONE NANO
servit cu creve��ţi, asezonat cu fistic 
şi brânză Burrata 

230 g   
99 Lei  

RISOTTO VIALONE NANO
served with red prawns, pistachio crumble, 
Burrata cheese

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here



28 DAYS AGED CREEKSTONE USA 
BEEF MEDALLION
served with leek, King Oyster mushroom and 
mushed sweet potatoes

ANTRICOT DE VITĂ 
CREEKSTONE USA  MATURAT 28 DE ZILE
servit cu ciuperci King Oyster și piure de cartofi dulci 

28 DAYS AGED CREEKSTONE USA 
RIB EYE STEAK 
served with King Oyster mushroom and 
mashed sweet potatoes

400 g   
289 Lei  

BABY PURCELUŞ  GĂTIT 6 ORE LA FOC MIC
servit cu varză roșie, cartofi și porumb dulce 

6 HOURS SLOW COOKED CRUNCHY 
BABY PORK 
served with purple cabbage, potatoes 
and sweetcorn 

440 g   
99 Lei  

PUI FERICIT
gătit la grătar, marinat în ierburi, servit cu
cartofi prăji�ţi de trei ori și selec�ţie de legume

400 g   
79 Lei  

HERBS MARINATED GRILLED 
CHICKEN BREST 
served with triple cooked potatoes and 
selection of grilled veggies

CREVEŢI GIGANŢI SURF & TURF SURF & TURF GIANT PRAWNS100 g   
79 Lei  

PULPĂ DE MIEL
servită cu caviar de linte, fenicul, ardei roşu şi 
sos de muştar cu mărar

350 g   
145 Lei  

LAMB SHANK
served with caviar lentil, fennel, red pepper,
mustard and dill sauce

MEDALION DE VITĂ 
CREEKSTONE USA MATURAT 28 DE ZILE
servit cu praz, ciuperci King Oyster şi 
piure de cartofi dulci

350 g   
299 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

adaugă add your



500 g   
149 Lei  

BACON WRAPPED MONKFISH FILLET
served with baby spinach, pearl barley and
crustacean sauce

GRILLED SELECTION OF FRESH FISH 
sea bass, prawns, calamar, 
tuna fish and eggplant

500 g   
115 Lei  

FILE DE PEŞTE LOPHIUS
învelit în bacon, servit cu baby spanac, 
arpacaș și sos de crustacee

SELECŢIE DE PEŞTE PROASPĂT LA GRĂTAR
biban de mare, creveti, calamari
și ton pe pat de vânătă coaptă

BIBAN DE MARE 
servit cu selecţie de legume la grătar

300 g   
179 Lei  

WILD SEA BASS 
served with selection of grilled vegetables

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here



300 g   
70 Lei  

SALATĂ DE ANDIVE ŞI AVOCADO 
cu mango, bergamotă, salată valeriană 
și ardei Cayenne 

CHICORY AND AVOCADO SALAD , 
with mango, bergamot, valerian salad 
and Cayenne chili 

200 g 
39 Lei  

TOMATOES TART 
with red and yellow cherry tomatoes, 
thyme, Burrata and rocket pesto

TARTĂ CU ROŞII CHERRY
cimbru, buratta și pesto de rucola 

260 g 
50 Lei  

GRĂDINĂ ÎNTR-O FARFURIE
cu napi, ridichi, roșii, rucola, 
sparanghel și quinoa

GARDEN IN A PLATE 
with radishes, turnips, tomatoes, rocket, 
asparagus and quinoa 
 

 



GARNITURI
 SIDES

120 g    
49 Lei  

120 g    
33 Lei  

120 g    
33 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here



160 g   
44 Lei  

IAURT CARAMELIZAT 
cu afine, mentă și crumble de grâu 

CARAMELIZED YOGHURT 
with blueberries, thyme and 
bucket wheat crumble 

FRUIT TART 
with lime sorbet  and raspberry 
Bavarian cream

160 g   
49 Lei  

TARTĂ CU FRUCTE 
sorbet de lime și cremă bavareză 
de zmeură 

160 g   
39 Lei  

MOUSSE DE CIOCOLATĂ 
cu aromă de portocală, 
servit cu zmeură și crumble 

CHOCOLATE MOUSSE 
with orange flavour, 
served with raspberry and crumble

MOCA CAPPUCCINO PARFAIT 
served with mango jelly and macarons 

160 g   
39 Lei  

PARFAIT MOCA CAPPUCCINO 
servit cu jeleu de mango și macarons

CARAMELIZED APPLE CRUMBLE 
with cinnamon oil and 
vanilla ice cream

160 g   
39 Lei  

CRUMBLE DE MERE CARAMELIZATE 
cu ulei de scor�ţișoară și 
înghe�ţată de vanilie

120g   
59 Lei  

PLATOU DE BRÂNZETURI 
interna�ţionale și locale, smochine, 
dulcea�ţă de ceapă roșie și nuci caramelizate 

CONTINENTAL AND DOMESTIC CHEESE 
 served with figs, red onion jam and
caramelized nuts 

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here



       33 cl              24
33 cl              27
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40 cl        22
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33 cl            17
33 cl        17
33 cl      20
33 cl       18
33 cl         31

33 cl          33
33 cl          33      

  

25 cl             18
25 cl      24

29
 75 cl           33
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13
                14

19
                19

22
22

               22               
               24              
               25

20 cl             19
20 cl            19

33 cl           15

33 cl           15
33 cl            17

15 cl      23
Flat white



LEGENDĂ
LEGEND

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here





Cantităţile de ingrediente şi valorile nutriţionale menţionate pot diferi, 
în funcţie de preferinţa clientului.

Ingredients and nutritional information may vary, upon customer preference.
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