
 

08.07.2025 
14.07.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Ensalada de tomate rosa con perlas de mozzarella, rúcula, aceituna calamata y pesto de albahaca 
Salade de tomates roses avec perles de mozzarella, roquette, olives calamata et pesto de basilic 

Pink tomato salad with mozzarella pearls, rocket, calamata olives and basil pesto  
Rosa Tomatensalat mit Mozzarella-Perlen, Rucola, Calamata-Oliven und Basilikum-Pesto 

O – OU – OR – ODER 

Coca de escalivada con queso de cabra gratinado y miel de flores 
Coca de Escalivada avec gratin de fromage de chèvre et miel de fleurs 

Coca de Escalivada with gratin goat cheese and flower honey 
Coca de escalivada mit gratiniertem Ziegenkäse und Blütenhonig 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Gallo de San Pedro gratinado con alioli y puré de boniato asado 
Sain Pierre gratiné avec aïoli et purée de patates douces rôties 
John Dory au gratin with aioli and roasted sweet potato puree 
Sankt-Petersfisch mit Aioli und gebratenem Süßkartoffelpüree 

O – OU – OR – ODER 

Carrillera de cerdo con manzana, almendra tostada y verduras glaseadas 

Joue de porc avec pommes, amandes grillées et légumes glacés 

Pork cheek with apple, toasted almonds and glazed vegetables 
 Schweinebacke mit Apfel, gerösteten Mandeln und glasiertem Gemüse 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tartaleta de higos con miel y queso mascarpone 

Tartelette aux figues avec miel et fromage mascarpone 

Fig tartlet with honey and mascarpone cheese 
Feigen-Törtchen mit Honig und Mascarpone-Käse 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Espuma de sandia con gelatina de hierbaluisa, salsa de limón, pepino osmotizado y melón    

 Écume de pastèque avec gelée de verveine citronnée, sauce au citron, concombre osmosé et melon 

Watermelon foam with lemon verbena jelly, lemon sauce, osmosed cucumber and melon 

 Wassermelonenschaum mit Zitronenverbene-Gelee, Zitronensauce, osmosierter Gurke und Melone 


