24.02.2026
02.03.2026

12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Crema de calabaza con queso fresco de cabra
Creme de potiron avec fromage frais de chevre
Pumpkin creme soup with fresh goat cheese
Kiirbiscremesuppe mit frischem Ziegenkase

O -0U-OR-ODER

Salteado de setas con huevo pochado y panceta ibérica
Sauté de champignons avec ceuf poché et pancetta ibérique
Sautéed mushrooms with poached egg and Iberian bacon
Sautierte Pilze mit pochiertem Ei und iberischem Speck

PRINCIPALES — PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE —- HAUPTGERICHTE

Salmoén con parmentier de patata y verdura wok
Saumon avec parmentier de pommes de terre et légumes sautés au wok
Salmon with potato parmentier and wok vegetables
Tachs mit Kartoffel-Parmentier und Wok-Gemise

O -0U - OR - ODER

Confit de pato con salsa agridulce de sobrasada
Confit de canard avec sauce aigre-douce a la sobrasada
Duck confit with sweet and sour sobrasada sauce
Entenconfit mit stil3-saurer Sobrasada-Sauce

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Duo de mousses

Duo de mousses

Duo of mousses
Mousse-Duo
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Fullet de manzana con helado de vainilla
Fullet de pomme avec glace a la vanille

Apple tart with vanilla ice cream
Apfel-Fullet mit Vanilleeis

24,00 EBur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
FuLL MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten | /1
(| KOMPLETTES MENU '\
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