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RESTAURANT

Menu Mediodia — Lunch Menu

ENTRANTES - STARTERS- VORSPEISEN - ENTREES

Ensalada de berros con orejones, nueces, queso de cabra y aceite de balsamico 10.00€
Watercress salad with dried apricots, walnuts, goat's cheese and balsamic oil
Brunnenkressesalat mit getrockneten Aprikosen, Walntssen, Ziegenkise und Balsamicodl

Salade de cresson avec abricots secs, noix, fromage de chevre et huile balsamique
0 - OR- ODER -0U

Pasta con pesto, tomates cherry, pifiones, parmesano en lascas y rucula
Pasta with pesto, cherry tomatoes, pine nuts, flaked parmesan and rocket salad
Pasta mit Pesto, Kirschtomaten, Pinienkernen, Parmesankise und Rucola
Pates au pesto, tomates cerises, pignons de pin, parmesan émietté et roquette

13.00€

PRINCIPALES - MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE - PRINCIPALS

Rodaballo a la plancha, endivias, esparrago blanco y beuttre blanc 18.00€
Grilled turbot, endive, white asparagus and beurre blanc
Gegrillter Steinbutt, Endivien, weiller Spargel und Beurre blanc
. Turbot grillé, endive, asperges blanches et beurre blanc

0 - OR- ODER - 0OU

Costillas de cerdo duroc a la barbacoa con pimientos rojos asados y patatas bravas 17.00€
Barbecued Duroc pork ribs with roasted red peppers and bravas potatoes
Gegrillte Duroc-Schweinerippchen mit gerésteten roten Paprikaschoten und Bravas Kartoffeln
Cotes de porc Duroc grillées au barbecue, poivrons rouges rotis et pommes de terre bravas

POSTRES - DESSERTS - NACHTISCH - DESSERTS

Tarta Caprese con almendras, cremoso de chocolate negro y frambuesa 7.00€
Caprese tart with almonds, creamy dark chocolate and raspberry
Caprese-Torte mit Mandeln, cremige Zartbitterschokolade und Himbeeren

Tarte Caprese aux amandes, creme au chocolat noir et a la framboise

O - OR- ODER - 0U

5.00€
Helado o sorbete

Ice cream or sorbet
Eiscreme oder Sorbet

Creme glacée ou sorbet
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