17.06.2025
23.06.2025 I
12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Carpaccio de ternera con racula, parmesano y reduccién de Pedro Ximenez
Carpaccio de beeuf avec roquette, parmesan et réduction de Pedro Ximenez
Beef carpaccio with rocket, parmesan and Pedro Ximenez reduction
Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan und Pedro Ximenez-Reduktion

O -0U-OR-ODER

Gazpacho de tomate Cor de bou
Gazpacho de tomates Cor de bou
Cor de bou tomato gazpacho
Cor de bou Tomaten-Gazpacho

PRINCIPALES — PRINCIPALS - MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE

Pollo de corral a la mostaza con shitake y perlas de calabacin
Poulet a ]a moutarde avec shitake et perles de courgette
Free-range mustard chicken with shitake and courgette pearls
Senfthihnchen aus Freilandhaltung mit Shitake und Zucchiniperlen

O -0U - OR - ODER

Lubina a la plancha con hinojo y patat6 al tomillo
Bar grillé avec fenouil et pommes de terre au thym
Grilled sea bass with fennel and thyme potato
Gegrillter Wolfsbarsch mit Fenchel und Thymian-Kartoffeln

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Delicia de cereza
Délice de cerises
Cherry delight
Kirschgenuss

O -0U-0OR-ODER

Panacotta de vainilla y fruta de pasion
Panacotta a la vanille et aux fruits de la passion
Vanilla and passion fruit panacotta

Vanille-Passionsfrucht-Panacotta

[

24,00 Eur

Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires

MENU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances

FurL MENU

KoMmPLETTES MENU

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten \ I\
|

\/

Pris 2l s



