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RESTAURANT & TERRACE

Cu ocazia echinoctiului de toamna, te
invitam sa te rasfeti cu un brunch francez
care aduce arome definitorii ale
bucatariei frantuzesti intr-o nota de
modernitate. De la pate-uri artizanale si
foie gras pana la tarte tatin i
bouillabaisse, meniul nostru este creat
pentru a-ti incanta simturile si a-ti oferi o
calatorie autentica 1n gastronomia
franceza. Savureaza preparate inovatoare
si clasice reinterpretate, intr-o atmosfera
de relaxare, perfecta pentru a te bucura

de o zi speciala alaturi de cei dragi.

22 septembrie 2024
12:30 — 16:30

Un nou pachet de bauturi incluse:

Vin Domaine Roc de Labbaye Sauvignon Blanc Val de Loire IGP
Vin Domaine Roc de L'abbaye Pinot Noir Rouge
Spumant — Veuve du Vernay alb brut

Spumant — Veuve du Vernay rose brut

La care adaugam cocktailurile clasice Hugo si Aperol, pachet
complet de bauturi racoritoare din gama Coca cola, Granini
portocale, grepfrut, mere alaturi de specialitati de cafea si

ceai

Rezerva o masa: 0725 590 650
= pine@crowneplaza.ro
399 lel
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Aperitive calde

* Aligot de cartofi: piure de cartofi si branza topita fierbinte

» Midii clasice in bulion cu vin alb

* Mezze, legume prajite: selectie de legume si cartofi

prajiti, cu sos de iaurt

Salate

Bar de salate: selectie de salate verzi, rosii si selectie de
legume, diverse dressing-uri si topping-uri

Caviar de vinete En Canton

Salata Nigoise cu cartofi, fasole verde, ansoa si ton
Salata de cartofi fierti in supa de pui cu mustar si ceapa
verde

Hribi sotati Savoyard cu prosciutto, ceapa, usturoi si
pesmet

Salata de creveti, avocado si branza feta, rosii beefsteak,
coriandru, grapefruit

Salata de orz cu creveti, branza feta, rosii, castraveti si

ceapa rosie

Meze

Humus cu sfecla rosie prajita
Tabouleh traditional servit cu ulei si lamaie
Muhammara

Vinete prajite cu ardei in toate culorile

Charcuterie

* Mezeluri italiene, sunca de Praga, sortiment de salam,

asortate cu branza artizanala, selectie de chutney si

gem

Statie de gratar
* Selectie de carnuri, friptura de vita, cotlete de miel,
pulpe de pui, frigarui si souvlaki

Preparate cu fructe de mare

Turn de creveti roz cu sos “1000 de insule”

Aranjament de stridii cu selectie de sosuri

Midii Mediteraneene

Felii de lamaie

Scoici scotiene

Somon Gravlax facut acasa servit alaturi de:

« Sfecla si gin, marar, sare de mare, portocala si lamaie,
sumac, cajun, selectie de salsa, avocado bucati,
ananas, mango sau papaya

Gustari

Tourbillon cu pepene verde si creveti

Ceviche de dorada si scoici

cu avocado, rosii cherry si lapte de tigru

Pepite de foie gras cu ciocolata si chutney de gutui

Ceviche Tokyo

in coaja de malai, cu orez sushi si peste proaspat

Sortiment de foie gras

* Terrina de ficat de rata si foie gras de rata gatit lent
« Parfait din ficat de vitel

* Briose de casa

» Chutney de pere si ceapa rosie



Sushi si Poke bowls

 Pate En Croute de casa cu ardei rosii si oregano

« Terina de rata cu vin de Madeira si salata de anghinare

« Anghinare Barigoule cu bacon si legume

 Quiche Lorraine cu spanac, bacon si branza

* Rosii gratinate cu paine aromata cu mirodenii
Provence

Sushi si Poke bowls

« Norimaki, California sushi, Nigiri

* Muraturi de ghimbir, wasabi, sos de soia

« Poke Honolulu, Poke pui si Poke Pacific

Statia de mic dejun
« Oua posate, muffin englezesc, bacon si sos

Hollandaise “Benedict”

Preparate la cuptor
* File de vita umplut cu foie gras si trufe London House
* Miel marinat pe rotisor

« Coaste de vita BBQ gatite lent

Statie de pranz

. Somon posat, varza murata Alsatian, sos de vin si trufe

. Tocanita de peste Bouillabaisse Provencal

. Fazan Souvaroff

. Obraijii de vita inabusiti Bourguignon

. Piept de pui la cocotte cu ciuperci, anghinare si
cartofi Beaulieu

. Cog au vin

. Piure de cartofi Biarritz, ratatouille Nicoise, orez

Supe

« Supa de ceapa si crutoane

* Bouillabaisse traditionala

Preparate pe loc

* Foie gras rumenit cu sos Madeira

Desert

Paris-Brest

Bavarois cu capsuni

Gateau St. Honoré
Croquembouche

Vacherin cu ganache de cafea
Mini-cupe de mousse asortate
Cookies cu chipsuri de ciocolata
Créme renversée

Pate feuilleté

{le flottante cu sos englezesc

Tarte Tatin

Clatite, waffles, crepes

Cu sortiment variat de toppinguri

Preparate cu specific italienesc

Paste proaspete cu unt, branza parmezan si trufe

Paella Eurasian Sushi

Selectie de fructe de mare, sofran, legume

De pe Gratarul cu Carbune

Selectie de carne maturata de la macelarul nostru

Servit si gatit la cerere

* Risotto cu parmezan maturat 24 de luni si trufe
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