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TACO DE ATÚN EN TEMPURA CON HOJAS DE  
SHISO Y SALSA PONZU LIGADA CON HABAS ..... 34  
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CREMA CATALANA DE CALABAZA CON  
TEXTURAS DE CACAO ......................... 7  
 
MACEDONIA DE FRUTAS E HIBISCUS CON  
HELADOS DE APIO Y CEBOLLA ................. 7  
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DE CAFÉ ................................... 7  
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