
S E G U N D O  |  S E C O N D  

Tiradito  de  sa lmón sazonado con togarashi ,  serv ido con mango,  pepini l lo ,  cebol l ín ,
hinojo ,  edamame y  un arroz  cruj iente ,  aderezada con v inagreta  de  parcha  y  soya  blanca .  

Salmon t i rad i to  s easoned  wi th  togarash i ,  s e rved  wi th  mango ,  cucumber ,  ch ive ,  f r e sh  f enne l ,
edamame,  and  cr i spy  r i c e ,  dre s s ed  wi th  a  pas s ion  f ru i t  and  whi t e  soya  v ina igre t t e .  

P R I M E R O  |  F I R S T

Sopa del  Día  preparada con ingredientes  de  temporada .  
Soup  o f  the  Day prepared  wi th  s easona l  ingred i ent s .

T E R C E R O  |  T H I R D

Pasta  mafa ldine ,  hecho en la  casa  en sa l sa  boloñesa  de  pol lo ,  a lbahaca ,
tomate  y  chalote ,  con una crema de  parmesano y  mantequi l la ,  

y  rociado con piñones .  
Homemade  mafa ld ine  pas ta  in  a  ch i cken ,  bas i l ,  t omato ,  and  sha l lo t  Bo lognese ,  

wi th  a  parmesan  and  but ter  c ream,  and  topped  wi th  p ine  nut s .

C U A R T O  |  F O U R T H  

Cost i l las  de  cordero en sa l sa  de  Malta ,  ca ldo de  cordero y  hierbas  frescas ,  
serv ido con canelón de  ca labacín  re l leno de  pure  de  berenjena  y  pimientos  sa l teados  

en v inagre  balsámico ,  y  adornado con c ipol l ini  a l  horno con aceite  de  hierbas .  
Lamb rack  in  a  Mal ta ,  lamb broth  and  f r e sh  herbs  sauce ,  s e rved  wi th  a  zucch in i  canne l lon i  

f i l l ed  wi th  a  puree  o f  eggp lant  and  pepper s  sauteed  in  ba l samic  v inegar ,  and  garn i shed  
wi th  baked  c ipo l l in i  in  herbs  o i l .  

Q U I N T O  |  F I F T H

Tarta  de  nueces  pecanas  en caramelo  sa lado con mousse  de  va ini l la .  
Pecan  tar t  wi th  sa l t ed  caramel  and  vani l la  bean  mousse .  

$ 1 1 5  P / P  |  $ 1 7 5  W I N E  P A I R I N G  
No incluye impuestos o propinas | Does not include taxes or gratuities 


