Gurkenkaltschale
mit Dillschaum und eingelegten Flusskrebsen
Chilled cucumber soup
dill foam | crayfish

Pfifferlings Cremesuppe
mit gebratenen Pfifferlingen und Kriuterosl
Chanterelle cream soup
roasted chanterelles | herbal oil

Bunte Blattsalate von der Giartnerei Bock
mit gebratenen Pfifferlingen

Leafy salads with roastet chanterelles

Hausgemachter Brotsalat

mit Oliven, Tomaten, Pfifferlingen und gratiniertem Ziegenkise

Homemade bread salad
olives | tomatoes | chanterelles | gratinated goat cheese

Omelette mit gebratenen Pfifferlingen
frischen Kriutern
Omelette with roastet chanterelles

fresh herbs

Sesfesleskeok

Tagliatelle mit Pfifferlingen in Rahm

Tagliatelle with chanterelle cream sauce

Rosa gebratener Kalbsricken
mit frischen Pfifferlingen und Kartoffel-Rosmarin Nocken
Medium roasted saddle of veal
chanterelles | rosemary potatoe dumplings

sesfesleskeok

Weifles Mokkamousse
Mit karamellisierten Aprikosen und Mandelcrumble
‘White Mokkamouse

caramelized apricots | almond crumble
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