
7.00

7.00

6,50

Slastice €

BBQ STEAK
250g sočan goveđi steak, srednje pečen, uz pečeni krumpir, gljive, mrkvu, mladi luk  
i BBQ umak

SVINJSKI FILE
Pečeni svinjski steak, marinirane papričice, pečeni slatki krumpir, mladi luk i BBQ umak

BEEF TAGLIATA ROYALE
Rezani goveđi biftek na pečenim krumpirima, uz miješanu salatu, Grana Padano sir  
i reduciran balsamični ocat

MARINIRANA PILETINA
Marinirana pileća prsa, savršeno grilana uz pomfrit

GRILANE LIGNJE
Lokalno ulovljene lignje, poslužene s kremastom blitvom i krumpirom

GRILANI TUNA STEAK
Steak jadranske tune, sezam, kelj, krumpir i limun

GRČKA VRTNA PLATA (vegetarijanska opcija)
Sezonsko povrće, grilano i obogaćeno feta sirom, maslinovim uljem i svježim začinskim biljem

34.00

20.00

24.00

19.00

22.00

27.00

16.00

RAJ ZA KAMPERE €
12.00

8.50

12.00

+ 3.50

13.00

17.00

TRICOLORE SALATA (vegetarijanska opcija)
Mozzarella di Bufala, rajčice, bosiljak i preljev od balzamičnog 
octa i maslinovog ulja 

LJETNA SALATA (vegetarijanska opcija)
Rajčice, krastavci, žuta i crvena paprika, feta sir, mladi luk  
i sočna dinja

FALKENSTEINER CAESAR SALATA
Hrskava Roma salata, dalmatinska panceta, domaći krutoni, 
naribani Parmigiano-Reggiano, kremasti Caesar preljev s 
inčunima, maslinovo ulje i limun
Po želji uz sočnu grilanu piletinu

BIKINI BOWL (veganska opcija)
Riža, dimljeni tofu, kukuruz, kiseli krastavci, zeleni grah, nori alge, 
ukiseljeni luk, poke umak, svježa dinja i sezam

SEA POKE BOWL
Riža, marinirani svježi losos, zeleni grah, kukuruz, kiseli krastavci, 
nori alge, ukiseljeni luk, sriracha majoneza i sezam

SALATE & SOULFOOD €

recepturi
Juhe po domaćoj 

8.50
6.50

23.00

17.00

18.00

26.00

SVJEŽA LOKALNA RIBA  
(po 100 grama)
1. kategorija: Zubatac, Škarpina, Kovač
2. kategorija: Brancin, Orada, Arbun 
Izaberite prilog:
Blitva i krumpir ili Grilano sezonsko povrće

GRILANA ORADA "DALMATICA"
Filet svježe jadranske orade (400g), krumpir, 
špinat, cherry rajčice, češnjak i relish od limuna

PRŽENE LIGNJE
Ljetni klasik: Pržene jadranske lignje uz tartar 
umak i pomfrit

DAGNJE “BUZARA”
Svježe dagnje, češnjak, lagani umak od bijelog 
vina, prilog lepinja

ŠKAMPI I PAŠTA “BUZARA” 
Svježi škampi sa špagetima u ukusnom umaku 
od rajčice, češnjaka i bijelog vina

SVJEŽE IZ 
MORA €

BBQ BURGER    	  	 € 16.00
Brioche pecivo, sočna 100% goveđa pljeskavica,  
otopljeni sir iz regije, zelena salata, luk,  
kiseli krastavci, naš BBQ umak i pomfrit 

CAMPING BURGER    	  	 € 15.00
Brioche pecivo, falafel pljeskavica, zelena  
salata, rajčica, ajvar, pomfrit 

ĆEVAPČIĆI A-MORE    	  	 € 16.00
Hrvatski klasik: ćevapčići posluženi na lepinji,  
s domaćim ajvarom, kajmakom, lukom  
i pomfritom 

RIGATONI    	  	 € 19.00
Domaći rigatoni s umakom od gljiva i trakicama  
govedine, tartufima, češnjakom i Grana Padano sirom 

PAPARDELLE & LOSOS    	  	 € 19.00
Naša pašta s grilanim lososom, salsa umakom,  
sušenim rajčicama, češnjakom, baby špinatom  
i Grana Padano sirom 

LINGUINI S PLODOVIMA MORA    	  	 € 18.00
Pašta s plodovima mora u aromatičnom umaku  
od rajčice, začinjeno češnjakom i začinskim biljem 

RIŽOTO S KOZICAMA    	  	 € 17.00
Kremasto rižoto s grilanim kozicama i čipsom  
od parmezana 

LASAGNE AL FORNO    	  	 € 13.50
Klasik s odmora, svježe iz naše pećnice

Mickey Mouse – 
Pašta s umakom Bolognese     	  	 € 9.00
Mala pašta, blagi domaći Bolognese umak, 
parmezan	

Sponge Bob – Burger     	  	 € 8.50
100% govedina, pomfrit, cheddar sir,  
zelena salata, rajčica

Mini Cevapcici     	  	 € 8.00
Ćevapi, ketchup, mala lepinja i pomfrit

Donald Duck – Chicken Fingers     	  	 € 9.00
Panirani pileći štapići i pomfrit

Za djecu

MESNA PLATA ZA DVOJE 
€ 59.00

Savršeno pečen goveđi odrezak, biftek, 
svinjski odrezak, pileća prsa, posluže-
no s krumpirom, pečenim povrćem i 

umakom od gljiva

     RIBLJA PLATA ZA DVOJE 
€ 62.00

Svježi filet jadranske orade, odrezak 
tune, lignje, dagnje, posluženo s blitvom 

i krumpirom

Nomadi vole 
dijeliti

RIBLJI CARPACCIO     	  	 € 16.00
Grdobina iz Jadrana, rikula, cherry rajčice, kapari  
i osvježavajuć limunov umak

DALMATINSKA PLATA (grupna opcija)     	  	 € 9.00
Pršut, panceta, kobasice i sirevi –  	 cijena po osobi
najbolje iz ovog kraja

ANGUS CARPACCIO     	  	 € 16.00
Tanko rezana Black Angus govedina, rikula,  
Grana Padano sir i aceto krema

GRILANI HALOUMI (vegetarijanska opcija)     	  	 € 14.50
Grilani haloumi sir s pečenim povrćem, slatko-ljutim  
umakom i aceto di balsamicom

MEDITERANSKI FALAFEL (veganska opcija)     	  	 € 12.50
Hrskavi falafel na domaćem kremastom humusu  
i svježoj salati, s ukiseljenim lukom i ljutim chipotle uljem
Po želji uz lepinju     	    +	€ 2.50

Predjela

Hugo Sprizz

Aperol Sprizz
€ 9.00

€ 9.00

Dragi gosti, kako biste potpuno uživali u svom obroku, 
unatoč eventualnim intolerancijama na hranu, pitajte 
naše osoblje za meni s alergenima. Dobar tek!

PREPORUKA CHEFA 
ARMINA ŽUNIĆA

VEGANSKE / VEGETA-
RIJANSKE OPCIJE

LJUTO

MENUAmore € 10.20
Falkensteiner Gin by Rick, marme-
lada od naranče, Sensation Lime / 

Kiwano, narančin bitter 

Miss Honey € 10.00
Gin, bazga, limeta, Cherry 

blossom tonik 

Tropical Joy € 10.00
Vodka s limetom, mango liker, 

limeta, marakuja, sok od ananasa

LAVA CAKE
Topla, sočna čokoladna torta 
s rastopljenim središtem, 
poslužena sa sladoledom 
od vanilije  za savršen slatki 
užitak

FRITULE
Male pržene kuglice od 
tijesta s finim čokoladnim 
preljevom

DOMAĆI KOLAČI
Za izbor naših domaćih torti, 
obratite se osoblju ili zavirite 
u izloženi kutak na baru.

H R V A T S K I

Mediteranska 
kuhinja & Burgeri

GOVEĐA JUHA       € 6.00
Bistra goveđa juha s domaćim rezancima

     DALMATINSKA RIBLJA JUHA       € 7.00
Mirisna juha od jadranske ribe s rižom

     KREM JUHA OD RAJČICE        € 6.00
Kremasta juha od zrelih rajčica s rižom



CUVÉE TOMISLAV,  
ŠKAULJ
Vinarija: Škaulj
Regija: Zadar
Savršeno uz: govedinu, janjetinu, zrele  
i tvrde sireve

MERLOT,  
KORLAT
Sorta: Organski Merlot
Vinarija: Benkovac-Stankovac, Korlat
Regija: Sjeverna Dalmacija
Savršeno uz: odreske, tunu, 1. kategoriju 
grilane ribe

SYRAZ,  
VELEBNA
Sorta: Syraz
Vinarija: Velebna
Regija: Sjeverna Dalmacija
Savršeno uz: grilano i začinjeno crveno 
meso

CABERNET SAUVIGNON, 
KORLAT
Sorta: Cabernet Sauvignon
Vinarija: Benkovac-Stankovac, Korlat
Regija: Južna Dalmacija
Savršeno uz: tvrde sireve, tjesteninu sa 
sirom, govedinu

BABIĆ,  
TESTAMENT
Sorta: Organski Babić
Vinarija: Testament
Regija: Sjeverna Dalmacija
Savršeno uz: crveno meso i tvrde sireve

5.10

6.00

5.60

6.00

5.60

CRNO VINO 0.1 l €

Sve pizze obložene su domaćim  
umakom od zrelih rajčica, fior di latte  

sirom i biljem iz našeg vrta. Naše tijesto 
odležava 48 sati.

     MARGHERITA (vegetarijanska opcija)
€ 11.00

Klasik, s bosiljkom

CAPRICCIOSA
€ 13.00

Lokalna šunka, svježe gljive

SALAMI
€ 13.00

Ukusna originalna salama

     PRIMAVERA (vegetarijanska opcija)
€ 12.00

Paprika, tikvica, gljive, kukuruz

AL TONNO
€ 15.00

Svježa tuna, inčuni, luk, origano

HELLS BELLS
€ 14.00

Lokalna kulen kobasica, jalapeño, kukuruz,  
ljuti umak, origano

A MORE
€ 16.00

Dalmatinski pršut, rukola, cherry rajčice, bosiljak,  
Grana Padano

     CHEESY BIANCA  
(vegetarijanska opcija)

€ 14.00
Bijela pizza s lokalnim svježim krem sirom, gorgonzolom, 

Grana Padano sirom, origanom i svježim smokvama

Pizza

Karlovačko Točeno 0.3 l     	 	 € 3.80
Karlovačko Točeno 0.5 l     	 	 € 5.00
Karlovačko 0.33 l     	 	 € 3.70
Heineken 0.33 l     	 	 € 4.10
Karlovačko Radler 0.5 l     	 	 € 4.20
Karlovačko crno 0.5 l     	 	 € 4.20
Somersby Apple Cider 0.33 l     	 	 € 4.20

ŽLAHTINA GOSPOJA, TOLJANĆ     	  	 € 4.50
Sorta: Žlahtina
Regija: Istra, Hrvatska
Savršeno uz: ribu, plodovi mora i bijelo meso

MALVAZIJA ISTARSKA, DEKLIĆ     	  	 € 5.10
Sorta: Istarska Malvazija
Vinarija: Vina Deklić
Regija: Vižinada, Istra, Hrvatska
Lagana, suha vina koja se savršeno slažu s ribom,  
plodovima mora i bijelim mesom.

POŠIP, DEGARRA     	  	 € 5.10
Sorta: Pošip
Vinarija: Degarra
Regija: Sjeverna Dalmacija, Hrvatska
Savršeno uz: bijelo meso, salate i tjesteninu s  
plodovima mora

SAUVIGNON BLANC, GALIĆ     	  	 € 5.30
Sorta: Sauvignon Blanc
Vinarija: Galić
Regija: Slavonija, Hrvatska
Savršeno uz: bijelo meso, povrtna jela

CHARDONNAY, VELEBNA     	  	 € 5.60
Sorta: Chardonnay
Vinarija: Velebna
Regija: Dalmacija, Hrvatska
Savršeno uz: svinjetinu, školjke i povrtna jela

Bijelo vino 0.1 l

Pivo & Cider

Espresso     	 	 € 2.50
Dupli Espresso     	 	 € 4.30
Macchiato     	 	 € 2.70
Veliki Macchiato     	 	 € 2.90
Cappuccino     	 	 € 2.90
Latte Macchiato     	 	 € 3.60
Kava sa šlagom     	 	 € 2.90
Molimo vas da se obratite osoblju za opciju biljnog 
mlijeka ili opciju bez kofeina.

KAVA

ALKOHOLNA PIĆA
Posluživanje i konzumacija alkoholnih pića osobama  
mlađim od 18 godina je zabranjena.

0,1 l
5.80

0,75 l 
40.00

ROSÉ, VELEBNA
Sorta: Plavina – Grenache
Vinarija: Velebna
Regija: Sjeverna Dalmacija
Savršeno za Početak fantastične i vesele večeri.

ROSÉ VINO l ⁄ €

l ⁄ €
0,1 l

5.90
0,75 l 
42.00

0,75 l 
110.00

MIONETO PROSECCO
Mirisa zlatne jabuke, a okusom očarava aromama 
jabuke, breskve i meda.
Savršeno uz: aperitiv, predjela, rižoto, tjesteninu  
i ribu.

CHAMPAGNE MUMM GRAND 
CORDON BRUT
Pjenušavi šampanjac zlatno-žute boje s obiljem 
mjehurića.
Savršeno uz: uživanje u zalasku sunca s prijateljima.

PJENUŠAVO

La Vie en Rosé

Jana Negazirana voda 0.33 l   	   	€ 2.60
Jana Negazirana voda 0.75 l   	   	€ 5.10
Jamnica Gazirana voda 0.25 l   	   	€ 2.60
Jamnica Gazirana voda 0.75 l   	   	€ 5.10
San Pellegrino 0.25 l   	   	€ 3.50
San Pellegrino 0.75 l   	   	€ 6.00
Acqua Panna 0.25 l   	   	€ 3.50
Acqua Panna 0.75 l   	   	€ 6.00

Yellow 0.3 l     	  	 € 5.50
Ananas, mango, banana

Red 0.3 l     	  	 € 5.50
Jagoda, malina, banana

Green 0.3 l     	  	 € 5.50
Špinat, brokula, banana

Ledeni čaj breskva (domaći) 0.3 l     	  	 € 3.80

Limun – Lavanda 0.3 l     	  	 € 4.40
S lavandinim sirupom, limunom i sodom

Đumbir – Menta 0.3 l     	  	 € 4.80
S đumbirom, limunom, smeđim šećerom i sodom

Jagoda – Bosiljak 0.3 l     	  	 € 5.20
S jagodom, bosiljkom, smeđim šećerom i sodom

Voda

Smoothies

ABC
a-more 

breakfast club

Limunada - domaći

Započnite dan uz bogat izbor svježe 
pripremljenih doručaka

po cijeni od 20 € po osobi (10 € za dijete) 

7:30 - 10:30 ujutro

Izvrsna vina, savr-

šena za nezaborav-

ne trenutke, možete 

pronaći na našoj 
vinskoj karti.

MENU

Apple Soda 0.5 l
€ 4.50

H R V A T S K I

Ledeni čaj & 


