TERRACE
Wg/fmn/r

Roasted beetroot, goat cheese, orange segment, arugula salad, watercress, lemon dressing
and walnuts

Barbabietola rossa arrostita, formaggio di capra, spicchio d'arancia, insalata di rucola, crescione, salsa al
limone e noci

ANTIPASTI

Panzanella salad with grilled yellow fin tuna slice, salad leaf, olives, cherry tomato, onion
ring, boiled egg and herbs crouton

Insalata di panzanella con trancio di tonno pinne gialle grigliato, foglia di insalata, olive, pomodorini,
anello di cipolla, uovo sodo e crostino alle erbe

PIZZA

Siciliana pizza with tomato sauce, imported buffalo mozzarella, anchovies, grill eggplant,
sundried tomato, olives and capers

Pizza Siciliana con salsa di pomodoro, mozzarella di bufala importata, acciughe, melanzane grigliate,
pomodori secchi, olive e capperi

LE PASTE

Homemade gnocchi with creamy sauce, prawn, clams, mussels, oregano, semi dried cherry
tomatoes, fresh basil and parmesan tuiles

Gnocchi in casa con salsa cremosa, gamberi, vongole, cozze, origano, pomodorini semisecchi, basilico
fresco e tuiles di parmigiano

Basil risotto cook with clam stock, marinated baby octopus, semi dried cherry tomatoes,
fresh basil and ricotta mousse

Risotto al basilico cotto con brodo di vongole, polipetti marinati, pomodorini semisecchi, basilico fresco e
mousse di ricotta

MAIN COURSE

Traditional braised beef oxtail, truffle mashed potatoes, asparagus and baby carrot
Tradizionale coda alla vaccinara brasata, puré di patate al tartufo, asparagi e carotine

Gratin baked whole coral lobster, creamy potato, grilled lemon and fresh salad
Aragosta corallo intero gratinato al forno, patate cremose, limone grigliato e insalata fresca

Prices quoted are inclusive of prevailing taxes
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