BOSOLTICO

RESTAURANT . GARDEN TERRACE

WELCOME DRINK

Flute de espumante selecao Basaltico
com framboesas maceradas

ou

Moquetel Sao Valentim

(frutos vermelhos, infusdo de cha verde e
erva principe e pimenta da Jamaica)

ENTRADA

Trouxa de queijo brie em massa filo,

compota de abdbora e nozes
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Gamba grelhada, salada de coentros e cebola roxa
sobre tosta de centeio, maionese de abacate

PRATO PRINCIPAL

Tentaculo de polvo, puré de batata-doce,

micro legumes salteados

ou

Tornedo da vazia, aligot de batata com queijo da
ilha de Sao Jorge, salteado de cogumelos

SOBREMESA

Flan de cha Gorreana, améndoa crocante,

gelado de nata
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Panacotta de iogurte, molho de frutos vermelhos,
crumble de aveia

BEBIDAS

Sangria de vinho rosé e frutos vermelhos ou
selecao de vinhos do Sommelier
Agua mineral e café

40¢

AZOREAN C/ )
HOSPITALITY HOTEL ACORES LISBOA
\S/Nc:w’égl * * ok *

T: +351 217 222 920 | hal@bhc.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/HAL

Flute of sparkling wine Basaltico selection
with macerated raspberries

or

Valentine’s Mocktail

(red fruit, infusion of green tea and lemongrass
with allspice)

STARTER

Brie cheese wrap in phyllo dough,
pumpkin jam, and walnuts

or

Grilled prawn, cilantro and red onion salad
on rye toast, avocado mayonnaise

MAIN COURSE

Octopus, sweet potato puree,

sautéed micro vegetables

or

Tournedos of sirloin, potato aligot with
Sao Jorge cheese, sautéed mushrooms

DESSERT

Gorreana tea flan, crispy almond,
fior di latte ice cream

or

Yogurt panna cotta, red berry sauce,
oat crumble

DRINKS

Sangria of rosé wine and red fruit or
wine selection from our Sommelier
Bottled water and coffee

Por pessoa | IVA incluido
Per person | VAT Included



