Leo’s

Bisitro

Wochenkarte | Leo’s Lunch | 21.09. bis 26.09.2026

Montag
Gericht1

Paella Valenciana; Spanisches Reisgericht

mit Muscheln, Tomaten
und Gefligelfleisch

Gericht 2

Vitello Tonnato

mit Thunfischsauce
und Ciabattascheiben

Gericht 3

Vegetarisch gefilite Paprikaschote
mit Kokossauce

und Basmatireis

Dienstag

Gericht1

Rheinischer Sauerbraten

mit Rosinensauce, Apfelrotkohl
und Kartoffelkléf3en

Gericht 2
Schweinefleischstreifen

mit Pfifferlingsrahmsauce, Kohlrabistiften

und Spiralnudeln

Gericht 3

Sommerliche Gemise-Quiche
mit SURkartoffeln

und Krauter-Joghurt-Dip

Mittwoch

Gericht1

Edelfischragout

mit Gemuse, Hummersauce
und Salzkartoffeln

Gericht 2

Gebratene Hahnchenbrust

mit Paprikasauce, Kaisergemuise
und Jasminreis

Gericht 3

Grine Tortellini

mit Frischkadsefillung
und Gorgonzolasauce

Donnerstag

Gericht1a

Himmel un Aad; Gebratene Blutwurst
mit Kartoffelpiree, Apfelkompott
und Schmorzwiebeln

Gericht 2

Lammkeule

mit Schalottenjus, Ratatouille
und Rosmarin-Bratlingen

Gericht 3
Apfelpfannkuchen
mit Vanilleschmand

Freitag

Gericht 1

GedUnstetes Schellfischfilet
mit Dillsauce, Lauchgemise
und Salzkartoffeln

Gericht 2

Putenbrust

mit pikanter Tomatensauce,
ZucchinigemUse

und Spiralnudeln

Gericht 3

Eieromelett

mit Pfifferlingsragout
und Salzkartoffeln

Samstag

Gericht1
Cevapdici
mit BalkangemUse, Djuvec-Reis
und Ajvar

Gericht 2

Ofenkartoffel

mit gerduchertem Lachs
und Créme fraiche

Gericht 3
Veganer Gemuiseeintopf
mit Reis

Suppe & Dessert laut Tageskarte

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergenen, wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Servicepersonal.

Leo’s Lunch | 2-Gang Menii | 24,00 € p.P.

Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

Inkl. einer Kaffeespezialitdt pro Person
Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




