WEIHNACHTSMENU

Vorspeise

Balmilachs | Oscietra Kaviar | Rosti | Créme Fraiche
Champagne: Ruinart brut

Suppe

Topinambur Velouté | Ganseleber | Schwarzbrot
Wein: 2020 Pouilly Fumé Saget | Loire

Iwischengang

Jakobsmuschel | Hummer-Safranrisotto | Orange
Wein: 2019 Chardonnay ,,Reserve* | Knewitz | Reinhessen

Hauptgang

RehrUcken | SUBkartoffel | Cranberry | Beete | Morchel
Wein: 2017 Brunello di Montalcino | Belpoggio | Toscana

Dessert
Rund um den Spekulatius | GewuUrzorangen

Wein: 2018 Kindenheimer Burgweg Riesling
Trockenbeerenauslese | Weingut Ludi Neiss | Pfalz

5GANG | 149€
WEIN | 89€

Allergene: 1. Laktose, 2. Gluten, 3. Lupine, 4. Eier, 5. Schalenfriichte, 6. Sulfite, 7. Sellerie, 8. Fisch, 9. Senf, 10. Krebstiere, 11. Soja, 12. Weichtiere, 13. Sesam
Allergies:1. Lactose, 2.Gluten, 3. Lupine, 4. Eggs, 5. Edible Nuts, 6. Sulfite, 7. Celeriac, 8. Fish, 9. Mustard, 10. Crustaceans, 11. Soy, 12. Molluscs, 13. Sesame
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WEIHNACHTSMENU VEGETARISCH

Vorspeise

Rote Beete Tartar | Onsenei | Gelbe Beete | Perigord Truffel
Champagne: Ruinart brut

Suppe

Topinambur Velouté | Orangen Kaviar
Wein: 2020 Pouilly Fumé Saget | Loire

Iwischengang

Fregola Sarda Risotto | Birne | Morchel
Wein: 2019 Chardonnay ,,Reserve* | Knewitz | Reinhessen

Hauptgang
Spitzkohlroulade | GetrUffelte Polenta | Rosenkonhl
Aprikosen - Schwarzwurzel
Wein: 2017 Brunello di Montalcino | Belpoggio | Toscana
Dessert
Rund um den Spekulatius | GewuUrzorangen

Wein: 2018 Kindenheimer Burgweg Riesling
Trockenbeerenauslese | Weingut Ludi Neiss | Pfalz

5GANG | 109€
WEIN | 89€

Allergene: 1. Laktose, 2. Gluten, 3. Lupine, 4. Eier, 5. Schalenfriichte, 6. Sulfite, 7. Sellerie, 8. Fisch, 9. Senf, 10. Krebstiere, 11. Soja, 12. Weichtiere, 13. Sesam
Allergies:1. Lactose, 2.Gluten, 3. Lupine, 4. Eggs, 5. Edible Nuts, 6. Sulfite, 7. Celeriac, 8. Fish, 9. Mustard, 10. Crustaceans, 11. Soy, 12. Molluscs, 13. Sesame
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