
 

 

 

 

一の膳 

突出し 

銀むつ 海老南蛮ゼリー とまと 

茄子 玉葱 ぱぷりか 蚕豆 

小吸物 

浅利真丈 しめじ 花弁人参 

青味 柚香 桜花 

お造り 

鮪 桜鯛 鰤 ほっき貝 芽物 

 

二の膳 

煮物 

高野博多 筍 里芋 

茄子 人参 蕗 桜海老あん 柚子 

天ぷら 

海老 鱚 南瓜 アスパラ 

ちらし寿司 

鰻 海老 蓮根 蚕豆 

花びら人参 海老おぼろ 

どんこ干瓢 玉子 

いくら がり 

味噌椀 

お食後 

フルーツ盛り合わせ 

桜もち 

 

 

 

 

 

First Platter 

Starter 

Snow fish and shrimp with nanban jelly, 

Eggplant, onion, paprika, tomato, broad bean 

Soup 

Asari clam dumpling, shimeji mushroom,  

Cherry blossom, yuzu 

Sashimi 

Tuna, Tuna belly, sakura sea bream,                

Yellow tail, surf clam, wasabi 

Second Platter 

Simmered dish 

Koya-layered tofu, bamboo shoot, taro,      

Eggplant, carrot, fuki mountain vegetable      

With starchy sakura shrimp sauce, yuzu 

Tempura 

Shrimp, kisu fish, pumpkin, asparagus 

Chirashi sushi 

Sushi rice topped with eel, shrimp,              

Lotus root, broad bean, carrot, ebi oboro,      

Shiitake mushroom, kanpyo, tamagoyaki,            

Ikura, pickled ginger, miso soup 

Dessert 

Assorted fruits and sakura mochi 

 

 

 

上記タイバーツ表示価格に別途サービスチャージ１０％と税金が加算されます。 
All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax. 

弥生会席  

Yayoi Lunch Kaiseki 

 1,700++ 

 

 

 

 


