
 

10.06.2025 
16.06.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Ensalada de verduras encurtidas, queso feta y aceitunas calamata 
Salade de légumes marinés, fromage feta et olives calamata 

Pickled vegetables salad with feta cheese and calamata olives  
Salat von eingelegtem Gemüse, Fetakäse und Calamata-Oliven 

O – OU – OR – ODER 

Vichysoisse de puerro y patata con guanciale y picatostes 
Vichysoisse de poireaux et pommes de terre avec guanciale et croûtons 

Leek and potato vichysoisse with guanciale and croutons 
Lauch-Kartoffel-Vichysoisse mit Guanciale und Croutons 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Lasaña de ternera, verduras y gambas gratinada con queso mahones 
Lasagne de veau, légumes et crevettes gratinée au fromage mahones 
Veal, vegetables and prawns lasagne au gratin with mahones cheese 

Lasagne von Kalbfleisch, Gemüse und gratinierten Garnelen mit Mahones-Käse 

O – OU – OR – ODER 

Gallo de San pedro al azafrán con hinojo y coliflor morada 

Saint Pierre avec safran, fenouil et chou-fleur violet 

John Dory with saffron, fennel and purple cauliflower 
 Petersfisch mit Safran, Fenchel und violettem Blumenkohl 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Brownie con cremoso de chocolate, crumble y helado de vainilla 

Brownie avec crème au chocolat, crumble et glace à la vanille 

Brownie with chocolate cream, crumble and vanilla ice cream 
Brownie mit Schokoladencreme, Streuseln und Vanilleeis 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Tarta Alaska con helado de fresa o chocolate   

 Gâteau Alaska avec glace à la fraise ou au chocolat 

Alaska cake with strawberry or chocolate ice cream 

 Alaska-Kuchen mit Erdbeer oder Schokoladeneis 


