
 PRZEKĄSKI I SAŁATY 
APPETIZERS & SALADS 

Burrata, pomidory, krem balsamiczny,  45 PLN 
grzanki pszenne
Burrata, tomatoes, balsamic cream, croutons 

Pikantne krewetki, sos winny, chili,  47 PLN 
czosnek, grzanki ziołowe  
Spicy prawns, wine sauce, chili, garlic, herb croutons 
Tatar wołowy, ogórek i pieczarka w occie,  48 PLN 
cebula, żółtko confit
Beef tartare, cucumber and mushrooms in vinegar, 
onion, egg yolk confit

Sałata Cezar, pomidory koktajlowe,  48 PLN 
parmezan, grzanki pszenne, grillowany filet  
z kurczaka, dressing cezar 
Caesar salad, cocktail tomatoes, Parmesan, 
croutons, grilled chicken fillet, Caesar dressing
Carpaccio z polędwicy wołowej   55 PLN 
z płatkami parmezanu i podgrzybkiem, oliwa truflowa
Beef tenderloin carpaccio with Parmesan flakes and 
bolete mushrooms, truffle oil 

ZUPY SOUPS 
Zupa dnia  25 PLN
Soup of the day
Zupa cebulowa, korzenna grzanka  30 PLN 
z serem mozzarella
Onion soup, spiced crouton with mozzarella cheese 
Żurek z jajkiem przepiórczym i białą kiełbasą 32 PLN
Żurek: traditional sour rye soup with quail egg  
and white sausage 

MAKARONY I PIEROGI 
PASTA & PIEROGI 

Pierogi z twarogiem, owoce leśne,    29 PLN 
kwaśna śmietana
Cottage cheese pierogi, forest fruits, sour cream 
Tortellacci z borowikami, masło ziołowe 36 PLN 
Tortellacci with porcini mushrooms, herb butter 

Pierogi z mięsem, wędzony boczek,  39 PLN 
smażona cebulka 
Pierogi with meat, smoked bacon, fried onion 
Tagliatelle z wędzonym boczkiem,  45 PLN 
czosnkiem i płatkami parmezanu   
Tagliatelle with smoked bacon, garlic and Parmesan flakes 

Tagliatelle z krewetkami, chili, czosnek,  48 PLN 
natka pietruszki 
Tagliatelle with prawns, chili, garlic, parsley 

DANIA GŁÓWNE 
MAIN COURSES 

Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaki    52 PLN  
w mundurkach, mizeria 
Traditional pork chop, jacket potatoes,  
cucumber and sour cream salad    
Pikantne curry z kurczaka, ryż pilaf    52 PLN 
z zielonym groszkiem i kurkumą, sałatka  
ze świeżych warzyw w dressingu jogurtowym 
Spicy chicken curry, pilaf rice with green peas  
and turmeric, salad made of fresh vegetables  
in yoghurt dressing
Kaczka sous-vide, buraczane gnocchi  75 PLN 
z mascarpone i orzechami włoskimi,  
sos żurawinowy, karmelizowana marchew  
Sous-vide duck, beetroot gnocchi with mascarpone  
and walnuts, cranberry sauce, caramelized carrot
Pieczony stek z łososia, ryż pilaf z zielonym  83 PLN 
groszkiem i kurkumą, sos cytrynowy,  
brokuły na maśle  
Baked salmon steak, pilaf rice with green peas and 
turmeric, lemon sauce, buttered broccoli 
Stek z polędwicy wołowej,  119 PLN 
gotowana kolba kukurydzy z masłem ziołowym, 
sos z zielonego pieprzu, frytki   
Beef tenderloin steak, boiled corn cob with herb butter, 
green peppercorn sauce, French fries

DANIA BAROWE  BAR FOOD

Sajgonki wegetariańskie, sos słodkie chili  39 PLN 
i sojowy    
Fried vegetarian spring rolls, sweet chlli sauce  
and soy sauce  
Tortilla z grillowanym filetem z kurczaka,   39 PLN 
sos majonezowo-musztardowy, ser mozarella, liście 
sałat, świeże warzywa, awokado, dressing jogurtowy  
Tortilla with grilled chicken fillet and mozzarella, lettuce 
leaves, fresh vegetables, avocado, yoghurt dressing 
Bagietka, sos miodowo musztardowy, pikle,   42 PLN 
pastrami, frytki  
Baguette, honey mustard sauce, pickles, fries, pastrami
Wege burger halloumi, grillowana cukinia,    53 PLN 
sos miodowo-musztardowy, świeże warzywa, 
domowe frytki   
Vegetarian Halloumi burger, grilled zucchini, honey-mustard 
sauce, fresh vegetables, homemade fries
Burger wołowy, cheddar, bekon,     59 PLN 
orzeźwiająca salsa z mango i kolendry, świeże 
warzywa, frytki domowe   
Beef burger, cheddar, bacon, refreshing mango and 
cilantro salsa, fresh vegetables, homemade fries

DESERY DESSERTS
Crème brûlée  21 PLN
Crème brûlée
Pucharek lodowy z sezonowymi owocami  26 PLN
Ice cream cup with seasonal fruits 
Kremowy sernik z mascarpone,   33 PLN 
czekoladowa kruszonka 
Creamy cheesecake with mascarpone,  
chocolate crumble 

NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS

Woda niegazowana Kropla Beskidu 0,33 l 14 PLN
Still water Kropla Beskidu 0,75 l 20 PLN
Woda gazowana Kropla Beskidu  0,33 l 14 PLN
Sparkling water Kropla Beskidu 0,75 l 20 PLN
Coca-Cola/Coca-Cola Zero  0,25 l 14 PLN
/Fanta/Sprite/Kinley Tonic
Wybór soków Cappy  0,25 l 14 PLN
Selection of Cappy juices
Fuzetea           0,25 l 14 PLN
Świeżo wyciskany sok:  0,30 l 23 PLN
pomarańczowy/grejpfrutowy/mix
Freshly pressed juice:  
orange/grapefruit/mixed 
Red Bull  0,25 l 18 PLN

KAWA I HERBATA
COFFEE & TEA

Espresso  14 PLN
Americano  16 PLN
Cappuccino  18 PLN
Caffè latte  19 PLN
Double espresso  20 PLN
Irish Coffee  40 PLN
Herbata / Tea  18 PLN
Herbata liściasta / Leaf tea 16 PLN

PIWA BEER
Tyskie beczkowe  0,33 l 17 PLN/ 0,50 l 19 PLN
Tyskie draft

Lech Free piwo bezalkoholowe  0,33 l 17 PLN
Lech Free alcohol-free beer

Heineken  0,33 l 17 PLN
Pilsner Urquell  0,33 l 17 PLN
Grolsch  0,45 l 18 PLN
Desperados  0,40 l 19 PLN
Paulaner  0,50 l 22 PLN

WINA BIAŁE 
WHITE WINES

Conquesta Chardonnay 21 PLN 100 PLN 
Vino Blanco, Spain

Ventisquero Clasico Sauvignon  24 PLN 130 PLN 
Blanc Central Valley, Chile 

Grifone Pinot Grigio Organic IGT 27 PLN 140 PLN  
Terre Siciliane, Italy 

Kendermanns Riesling Classic  29 PLN 150 PLN 
Qualitatswein Pfalz 
Germany

Winnica Jadwiga Johanniter  35 PLN 230 PLN 
Wzgórza Trzebnickie 
Poland

WINA CZERWONE 
RED WINES

Conquesta Cabernet Sauvignon 21 PLN  100 PLN 
Vino Tinto, Spain 

Ventisquero Clasico Syrah  24 PLN 130 PLN 
Colchagua Valley, Chile 

Grifone Primitivo IGT 27 PLN 140 PLN 
Puglia, Italy

Melodias Malbec  29 PLN 150 PLN 
Mendoza, Argentina

Winnica Jadwiga Cabernet Cortis  35 PLN 230 PLN 
Wzgórza Trzebnickie, Poland

PROSECCO

Villa Bellucci  
Extra Dry DOC Prosecco 25 PLN 150 PLN 

MENU

ZAPYTAJ O ZESTAW DNIA 
ASK FOR THE SET OF THE DAY

55 PLN
Zupa i danie główne 

Soup and main course

Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej. / A 10% service fee is added to the bill.



WHISKY, WHISKEY, BOURBON 4 cl
J.A. Baczewski  20 PLN
Ballantine’s  20 PLN
Johnnie Walker Red Label  21 PLN
Johnnie Walker Black Label  33 PLN
Tullamore D.E.W. Original  24 PLN
Jameson  24 PLN
Jack Daniel’s  27 PLN
Jack Daniel’s Fire  27 PLN
Jack Daniel’s Rye  27 PLN
Jack Daniel’s Honey  27 PLN
Jack Daniel’s Apple  27 PLN
Jack Daniel’s Gentleman Jack  34 PLN
Jack Daniel’s Single Barrel  40 PLN
Jack Daniel’s Gold 27 85 PLN
Chivas Regal 12 yo  33 PLN
Woodford Reserve  33 PLN
Woodford Reserve Rye  33 PLN
Yamazakura  40 PLN

SINGLE MALT WHISKY 4 cl
Glenfiddich 12 yo  38 PLN
Glenfiddich 15 yo  45 PLN
Glenfiddich 18 yo  50 PLN
Bowmore 12 yo  40 PLN
Aberfeldy 12 yo  44 PLN
Laphroaig 10 yo  44 PLN
GlenDronach 12 yo   48 PLN
GlenDronach 15 yo  62 PLN
BenRiach The Original Ten  45 PLN
BenRiach  The Twelve  55 PLN
GlenGlassaugh Evolution  45 PLN
GlenGlassaugh Revival   55 PLN 

GIN, RUM, TEQUILA 4 cl
Gordon’s  24 PLN
Gordon’s Pink 24 PLN

Bombay Sapphire  26 PLN
Hendrick’s  32 PLN
Fords Gin  37 PLN
Bacardi Carta Blanca  24 PLN
Bacardi Reserva Ocho 8 anos  38 PLN
Sailor Jerry  24 PLN
Tequila Sierra Silver  22 PLN
Tequila Sierra Gold  22 PLN
Tequila El Jimador Blanco, Reposado  30 PLN
Tequila Herradura Anejo  58 PLN 
Patron XO Cafe  40 PLN

NALEWKI TINCTURE 4 cl
J.A. Baczewski Wiśniówka/Cherry  22 PLN
J.A. Baczewski Pomarańczówka/Orange  22 PLN
J.A. Baczewski Morelówka/Apricot  22 PLN
J.A. Baczewski Piołunówka/Wormwood  22 PLN

LIKIERY LIQUERS, BRANDY  
& COGNAC 4 cl

Amaretto  25 PLN
Sambuca  25 PLN
Cointreau  25 PLN
Baileys  25 PLN
Malibu  25 PLN
Kahlua  25 PLN
Jägermeister  25 PLN
Stock  30 PLN
Metaxa  35 PLN
Hennessy  35 PLN
Martell VS  35 PLN
Martell VSOP  40 PLN

SZAMPAN CHAMPAGNE
De Saint Gall Tradition btl 310 PLN 
Premier CRU BRUT

WÓDKI VODKA 4cl
Żubrówka Biała  20 PLN
Żubrówka Bison Grass  20 PLN
Luksusowa  20 PLN
Wyborowa  20 PLN
Żołądkowa Gorzka  20 PLN
Finlandia  22 PLN
Soplica Staropolska  22 PLN
J.A. Baczewski  22 PLN
Śliwowica 26 PLN
Chopin Rye  30 PLN
Chopin Potato  34 PLN

KOKTAJLE COCKTAILS
Bloody Mary  32 PLN
Wódka, sok pomidorowy, sok z cytryny,
tabasco, sos Worcestershire, sól, pieprz
Vodka, tomato juice, lemon juice, tabasco, 
Worcestershire Sauce, salt, pepper 

Jack Sour  33 PLN
Jack Daniel’s, syrop cukrowy, sok z cytryny
Jack Daniel’s, sweet & sour

Tom Collins 33 PLN
Gin, sok z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana
Gin, sweet & sour, sparkling water

Godfather 35 PLN
Whisky, Amaretto
Mojito  35 PLN
Bacardi Carta Blanca, mięta, syrop cukrowy, 
limonka, woda gazowana
Bacardi Carta Blanca, mint, sugar syrup, lime, 
sparkling water
Caipirinha  35 PLN
Cachaca Cana Rio, limonka, cukier trzcinowy
Cachaca Cana Rio, lime, cane sugar
Tequila Sunrise  35 PLN
Tequila srebrna, sok pomarańczowy, grenadyna
Tequila silver, orange juice, grenadine

Classic Martini  35 PLN
Żubrowka Biała, vermouth, oliwki
Żubrowka White, vermouth, olives
Lynchburg Lemonade  38 PLN
Jack Daniel’s, triple sec, syrop cukrowy,  
sok z cytryny, Sprite
Jack Daniel’s, triple sec, sweet & sour, Sprite

Mai Tai  38 PLN
Rum, Cointerau, Amaretto, sok z cytryny,  
syrop migdałowy, Angostura
Rum, Cointerau, Amaretto, lemon juice,  
almond syrup, Angostura

Espresso Martini  38 PLN
Wódka, Kahlua, espresso, syrop cukrowy
Vodka, Kahlua, espresso, sugar syrup

Cosmopolitan  38 PLN
Wódka cytrynowa, triple sec,
sok żurawinowy, sok z cytryny
Lemon vodka, triple sec,
cranberry juice, lemon juice

Negroni  38 PLN
Martini Rosso, gin, Campari

Aperol Spritz  38 PLN
Aperol, Prosecco, woda gazowana
Aperol, Prosecco, soda
Margarita  38 PLN
Tequila, triple sec, sok z cytryny, syrop cukrowy
Tequila, triple sec, sweet & sour

Pornstar Martini  40 PLN
Wódka waniliowa, Passoa,  
syrop waniliowy, pureé z marakui, prosecco
Vanilla vodka, Passoa, vanilla syrup,  
passion fruit pureé, prosecco

Long Island Iced Tea  45 PLN
Wódka, gin, tequila, rum, triple sec,  
sok z cytryny, cola
Vodka, gin, tequila, rum, triple sec,  
lemon juice, cola

Old Fashioned  55 PLN
Woodford, syrop cukrowy,  
Angostura, skórka pomarańczy
Woodford, sugar syrup, bitters,  
orange peel

MENU

Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej. / A 10% service fee is added to the bill.


