Leos

Bisiro

Wochenkarte | Business Lunch | 16.06. bis 20.06.2025

Montag

Gericht 1

Hollandischer ,Kibbeling"
mit Knoblauchsauce

und Pommes frites

Gericht 2

Geschnetzeltes vom Jungschwein
in Pfifferlingsauce

mit SpitzkohlgemUse und Penne

Gericht 3

Bunte Schupfnudelpfanne

mit Champignons und Gemusen
an pikantem Schmand

Dienstag

Gericht1

Huhnerfrikassee

mit Champignons und grinem Spargel
Erbsengemise und Langkornreis

Gericht 2

Scheiben vom Kalbstafelspitz

mit Meerrettichsauce

Leipziger Gemuse und Salzkartoffeln

Gericht 3
Gnocchi mit Rucolafillung
in Gorgonzolasauce

Mittwoch

Gericht1

Rago(t von Edelfischen und Gemuse
in Shrimpssauce

dazu Salzkartoffeln

Gericht 2

Scheiben vom Hackbraten

an Zwiebelsauce

mit Karottengemuse und Knopfle

Gericht 3
Lasagne von mediterranen Gemduse
an Tomatensauce

Donnerstag

Aufgrund des Feiertages bleibt das Leo’s
Bistro an diesem Tag geschlossen.

Freitag

Gericht1

Gebratenes Zanderfilet

an Dillsauce

mit Blattspinat und Wildreis

Gericht 2

Scheiben von der Lammkeule

an Rotweinsauce

ZucchinigemUse und Rosmarinkartoffeln

Gericht 3
GemdUsefrikadellen mit Blumenkohlpiree
dazu Krautersauce

Suppe & Dessert laut Tageskarte

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,

wenden Sie sich bitte vertravensvoll an unser Servicepersonal.

Business Lunch | 2-Gang Meni

Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

24,00 € pro Person

Inkl. Mineralwasser und einer Kaffeespezialitdt pro Person
Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




