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Stimati oaspeti,

Pe masura ce se apropie anotimpul rece, ne pregatim cu mare bucurie si
entuziasm sd va intampinam in locatia noastra cu ocazia celei mai (

speciale perioade a anului. N3

Intelegem importanta credrii unor amintiri de neuitat si suntem dedicati
sd va asiguram o experientad exceptionald. De la cazdrile noastre
elegante, la experientele culinare savuroase si activitatile festive variate,

fiecare moment petrecut la Crowne Plaza Bucuresti este conceput

pentru a va depasi asteptarile.

Va dorim un sezon festiv plin de succes, bucurie si momente deosebite,

si asteptam cu nerabdare sa colaboram in continuare. S

Cu cele mai cale oz
Dan Volentir
General Manager

Crowne Plaza Bucharest
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9decembrie 2024, ora 18:00 | Crowne Plaza Bucharest

Traiti magia inceputului clasic al sarbatorilor de iarna alaturi de
noi, in timp ce ne adunam pentru a aprinde bradul nostru
sustenabil, cu ajutorul celor mai tineri oaspeti ai nostri. Bucurati-va
de colinde fermecdtoare, bauturi festive si gustdri delicioase, in
timp ce intdmpindam sezonul sarbatorilor cu stil. Nu ratati aceasta zi

plina de bucurie!

Aldturati-va noua pentru mai mult decat o simpld sarbatoare - o
reamintire sincerda a bucuriei, iubirii si bundvointei care definesc
aceastd perioada speciald a anului. Veniti alaturi de noi pentru a

crea amintiri pretioase care vor dura o viata.

(v



Te invitam sa te bucuri de magia Craciunului la Crowne Plaza Bucharest, cu un
Brunch festiv organizat pe 25 decembrie 12:30-16:30. Meniul nostru atent selectat
aduce laolalta preparate traditionale romanesti, precum toba, caltabos, sorici, sarmale

si friptura de purcelus de lapte sau internationale.

Descopera gusturi unice cu fructele noastre de mare — creveti uriasi U10, crab Alaska,
scoici mediteraneene — sau rasfata-te cu o statie dedicata de foie gras si sushi. De
asemenea, vei regasi preparate pregatite la statiile noastre live, cum ar fi pomana

porcului, saramura traditionala si fileul de chefal cu capere si masline. &

Brunch-ul include o selectie de bauturi menita sa completeze experienta culinara. Te
vei putea bucura de vinuri din gama Domaine Roc de L’'abbaye, alituri de spumante
Veuve du Vernay. De asemenea, cocktailuri, sucuri carbogazoase sau nai:urale, apa

plata si minerald, ceaiuri aromate si diverse specialitati de cafea incluse.

Alege Crowne Plaza Bucharest pentru un Brunch de Craciun ce imbina traditia cu

eleganta, Intr-un cadru festiv ideal pentru momente de neuitat.

Rezervari: % 021224 00 34[«] pine@crowneplaza.ro —
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31 decembrie 2024, ora 21:00 | Crowne Plaza Bucharest B

Te invitam la Disco Brilliance, o seara magica organizata la Crowne Plaza Bucharest
pentru a sarbatori Revelionul intr-o atmosfera somptuoasa. Sub luminile sclipitoare ale

salii Crowne Ballroom, vei trai o experienta culinara de exceptie.

Cina de Revelion incepe cu un cocktail de bun venit, insotit de delicii precum brioche-ul
cu somon afumat, terrina de foie gras si preparate fine precum stridiile tempura cu
aroma de sampanie si caviar de capsuni. Pe masura ce noaptea avanseazd, te vei delecta
cu preparate sofisticate, de la tartarul de ton galben cu foie gras, la medalioanele de
tenderloin cu trufe negre, insotite de sosuri bogate si garnituri atent selectate, alaturi de
o selectie exclusivista de spumante, cocktailuri rafinate si bauturi premium, servite la

open bar.

Atmosfera de reverie este completata de trupa Red Parlament, urmata de muzica live

energicd, perfecta pentru a mentine vibe-ul de sarbatoare pana tarziu in noapte.

Rezervari: % 021 224 00 34 | pine@crowneplaza.ro

Per persoana
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Amuse-bouche
Mousse de ratd afumata glazurata cu gem de merisoare servita cu chutney de pepene.

Aperitiv rece
Tartarul de ton galben servit cu un cub de foie gras cu ciocolatd amard, alaturi de
avocado, spuma de salicorn, jeleu de mango, smochine si confit de ceapa.

Aperitiv cald
Creveti crocanti inveliti in pancetta, alaturi de cartofi mov, mini spanac si sos de creson.
Fel principal
File de Lup de mare rosu servit cu sos Beurre Blanc, dovlecel, morcovi in culori, seminte
de dovleac si sparanghel.

Sorbet

Mojito cu lime caviar, rom, lime marinat, sirop de menta si gheata.

Fel principal

Medalion de muschi de vita maturat 28 de zile Argentinian, servit cu foie gras crud, trufe

negre, ciuperci porcini, foietaj auriu, sos gravy, cartofi Savoyard, piure de napi si petale
de ceapa coapta.

Desert
Prgjiturd cu menta, lime caramelizat, crumble de rubarba si inghetata de mere verzi

(i 3 si toppinguri. Hennessy VS, Campari, Martini si Tequilla

Eh e ' Preparate principale Cocktailuri

*Purcelus la gratar cu ierburi aromate Hugo Spritz. Aperol Spritz, Cuba

F Picanha marinata cu chimichurri. libre, Mojito, Eldeflower Gin,
- e S *Tocaniti de porc Gin Tonic, Kamikaze si
*Sarmale servite cu mamaliga Cosmopolitan
R Ciorbe Crama Isarescu
Ciorba de Potroace si Ciorba de Vacuta Cabernet Sauvignon, Sauvignon
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Mese Tip Buffet & *Live Cooking Open Bar

Charcuterie Non-alcoolice
Selectie internationald de mezeluri si Sortiment Cola, Fanta, Sprite, Tonic,
branzeturi frantuzesti, italiene si Granini Orange si Grapefruit, Ceai si o
romanesti. varietate de specialitati de cafea.
Bar de salate Bauturi tari

Un mix de frunze, legume fierte, legumela Absolut vodka, Tanqueray Gin, Chivas Regal
gratar, alaturi de o selectie de dressinguri ~ 12Y,,J. W. Red label, Bailey’s, Bacardi Black,

Desert Blanc si Roseé

Cheese cake mousse, Mini Fruit Tarts, Bule fine
Fclair, Assorted mini-Mousse Cups Prosecco Terra Serrena Rose
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Dupad o noapte de petrecere si bucurie, te asteptam la Crowne Plaza
Bucharest pentru un brunch autentic de 1 ianuarie, conceput pentru a

iti rasfata simturile si a incepe noul an cu energie si buna dispozitie.

Meniul nostru generos imbina preparate clasice de mic dejun, precum
oud Benedict si bacon crocant, cu optiuni delicioase de pranz, cum ar

fi somon gravlax, fructe de mare proaspete si fripturi suculente.

Indiferent de preferintele tale culinare, brunch-ul nostru de 1
ianuarie iti ofera o varietate de preparate, de la mezeluri artizanale si
sushi, pand la deserturi rafinate care iti vor incdnta papilele

gustative.

Vino sa savurezi un inceput de an gustos si sa te bucuri de o
atmosfera relaxata, perfecta pentru a petrece timp de calitate alaturi

de familie si prieteni. Rezerva-ti locul acum si intdmpina noul an cu ke
un brunch autentic!

Rezerviri: Qs 021 224 00 340 pine@crowneplaza.ro

Per persoana




Un ,Rendezvous relaxant” si festivla ANA SPA

Cu ocazia sezonului festiv, ofera cuiva drag un cadou special - un
voucher pentru pachetul exclusiv Relaxation Rendezvous la ANA SPA,

Crowne Plaza Bucharest.

Este darul ideal pentru a le oferi celor dragi un moment de relaxare si

rasfat intr-o oaza de liniste si confort.

Pachetul include pentru doua persoane:

Acces complet la facilitatile noastre: piscina interioard, sauna uscata

si umeda3, frigidarium, jacuzzi si sala de fitness.
Doud masaje de relaxare de 50 minute.

Bun venit cu un pahar de Prosecco pentru a completa experienta.

Daruieste cadoul perfect de sarbatori si ofera-le celor dragi clipe de

rasfat si relaxare de neuitat!

Rezervéri:% 021 202 10 30[=] infocrowne@anawellness.eu



Crowne Plaza Bucharest

Toate tarifele includ TVA

Rezervarea devine ferma dupa plata a 50% din valoarea totald in
termen de 2 zile de la efectuare, iar restul de 50% se achita pana la
20.12.2024.

Reducere de 5%* pentru revelion la rezervari mai mari de 10

persoane
Reducere de 5%™* pentru rezervari platite integral pana la 10.11.2024.

Cazare in camera dubli fira mic dejun, cu acces la Ana SPA (piscin3,
saune, frigidarium si jacuzzi): 555 lei/ camera cu penalizari aplicate

in caz de anulare.
Penalizare 50% pentru anularile efectuate pana la 02.12.2024.
Penalizare 100% pentru anularile efectuate dupa 03.12.2024.

*Reducerile nu se cumuleaza.
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