
Please note that menus are subject to change due to seasonality and product availability. Prices are in Philippines peso, 
inclusive of 12% value-added tax (VAT), subject to 10% service charge and applicable local tax. 

Please let us know of any special dietary requirements or allergies, and we will be happy to accommodate you.

Photos are for reference only. Ingredients may change depending on market availability, without prior notice.

FUYU AFTERNOON TEA

SAVORY  
Daikon And Yuba Maki Shichimi 

Simmered radish and dried bean curd  
skin roll with Japanese mixed chili 

大根と湯葉巻き　七味風
大根煮、湯葉、七味唐辛子

 
Ama Ebi Vol Au Vent 

Sweet shrimp tartarte in baked puff pastry 
甘エビのパイ包み焼き

甘エビのタルタル、パイ生地
 

Renkon Hasami Age Slider 
Deep fried pork, vegetables, cheddar cheese, 

and lotus roots mini burger 
蓮根挟み揚げバーガー

豚肉揚げ、野菜、チェダーチーズ、蓮根、ミニバーガー
 

Kani Tsume Korokke Sando 
Breaded creamy bechamel crab claw  

sandwich with shredded cabbage and tonkatsu sauce 
蟹爪コロッケのサンドウィッチ

蟹爪のベシャメルソース風サンドウィッチ、キャベツ、とんかつソース
 

SWEETS 
Kiwi Daifuku Mochi 

Orange & Vanilla Tartlet 
Almond & Yuzu Sponge Cake 
Strawberry Chocolate Praline 

Apple Cinnamon Mousse Cake  
キウイ大福餅

オレンジとバニラのタルトレット
アーモンドとゆずのスポンジケーキ

苺とチョコレートのプラリネ
リンゴとシナモンのムースケーキ

 
SCONES 

Brown Butter Scone 
Matcha Scone 

Clotted cream/ Strawberry Jam/ Honey
焦がしバターのスコーン

抹茶スコーン
クロテッドクリーム/ストロベリージャム/はちみつ

2,100
Good for two (2) persons 

二名様分
add 350 for a glass of Japanese Inspired Cocktail
特製カクテルをご追加でご注文いただけます。

ジャパニーズインスパイア　カクテル
350 / 1グラス


