
from october - december 2024



ผััดสามเหม็็นใส่่กุ้้�ง
Stir fried Thai native vegetables with prawns

ฟัักทองผััดไข่่ใส่่ปูู
Stir fried pumpkin with egg, crabmeat and sweet basil

หมี่่�กรอบทรงเครื่่�อง
Spicy and sweet crispy rice noodles

ม้้าอ้้วน
Steamed pork, chicken and prawn with herbs served with 
sweet and sour sauce

  	 260

  	 290

   	 290

   	 290

*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่่าอาหารและเคร่ื่�องด่ื่�มข้้างต้้น ไม่่รวมค่่าบริิการและภาษีีมููลค่่าเพิ่่�ม



แกงจืืดสามกษััตริิย์์
Young coconut soup with prawn, chicken and pork

ไข่่กบ นกปล่่อย บััวลอย อ้้ายตื้้�อ
Cendol topped with basil seeds, popped rice 
and black glutinous rice served with palm sugar caramel

แกงเหลืืองออดิิบปลาเก๋๋าทะเล
Southern Thai yellow curry with grouper fish

ส้้มฉุุน
Spicy pomelo and mango salad topped with fluffy fried catfish, 
sweet pork and orange zest

    	 350

	 150   	 450

  	 290

*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่่าอาหารและเคร่ื่�องดื่่�มข้้างต้้น ไม่่รวมค่่าบริิการและภาษีีมููลค่่าเพิ่่�ม



*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่่าอาหารและเคร่ื่�องด่ื่�มข้้างต้้น ไม่่รวมค่่าบริิการและภาษีีมููลค่่าเพิ่่�ม

Cocktails
1. Fire Burn & Cauldron Bubble	 290

2. Willing Into The Mist	 350

3. Blood Ruby Eye	 350

1 2

3


