
C o m i d a s  y  C e n a s
PARA EMPEZAR

Carpaccio  de  res  est i lo  cantina ,  con sa lsa  chemita
picante  (  70  grs)

$275 

Croquetas  melosas  de  jamón serrano (5  pzs)
$225

Tostado de ceviche Yucatán (1pza)
$175

Guacamole  con chicharrón (120 grs)
$170

Coctél  de  camarón Acapulco (250 grs)
$240

RECONFORTANTE

M O X A I C O

Consomé de pol lo  de  corral  con verduras  y  aromas de
hierbabuena  (250 ml)

$160

Nuestra  c lás ica  sopa de  tort i l la  (250 ml)
$170

Crema de j i tomate  rost izado (250 ml)
$170



Tabla  de  quesos  (280 grs)
$390

Ensalada de  arúgula ,  tomate  y  mozarel la  (220 grs)
$270

Ensalada César  romana con pol lo  (220 grs)
$250

Ensalada de  atún  (220 grs)
$230

DE LA  GRANJA  A  LA  
MESA

AL  DENTE

Gnocchi  de  papa en sa lsa  de  quesos  (220 grs)
$240

Lasaña Boloñesa  (250 grs)
$265

Pasta  Penne Putanesca  (220 grs)
$240

Pasta  “Of the  day”  (220 grs)
$255



ENTRE PANES  Y
TORTILLAS

Sándwich de  queso gr i l lado (1  pza)
$270

Club sándwich (1  pza)
$270

Sandwich de  pastrami ( 1  pza)
$270

Hamburguesa  de  res  ( 1  pza)
$275

Panino de prosciutto ,  mozarel la  y  a lbahaca ( 1  pza)
$275

Tacos  Rosarito  de  pescado (3  pzas)
$260

Tacos  de  r ib  eye  (3  pzas)
$315

Quesadi l las  de  pol lo  y  mozarel la  ( 1  pza)
$270

Milanesa  de  res  (220 grs)
$290

Pol lo  rost izado a l  l imón (1/2  pza)
$295

Fi lete  de  res  en su  jugo (200 grs)
$385

Pesca  del  día  en sa lsa  macha y  fr i jo les  de  la  o l la  (200
grs)
$380

Salmón con puré  de  col i f lor  (200 grs)
$380

ESTRELLAS  DE  
NUESTRO GRILL



Panna cotta  de  vaini l la  ( 1pza)
$150

Paste l  de  chocolate  ( 1pza)
$150

Cheese  cake ( 1pza)
$150

Flan Napol itano (1pza)
$150

Tarta  de  fruta  de  temporada  ( 1pza)
$150

DULCE F INAL


