
冬至盛宴
WINTER SOLSTICE SET MENU

脆 皮 乳 豬
Roasted Suckling Pig

雪 蓮 子 燉 響 螺 湯
Double-boiled Sea Whelk Soup with Snow Lotus Seed

「 玉 」 蠔 皇 花 膠 鮑 魚 一 品 鍋
花 膠 、 八 頭 南 非 鮑 魚 、 關 東 遼 參 、 瑤 柱 甫 、 天 白 花 菇

Braised Abalone and Fish Maw with Oyster Sauce Yipin Pot
Braised Fish Maw, 8-head South African Abalone, Kantō Sea Cucumber, 

Whole Conpoy, Dried Shiitake Mushroom

清 蒸 東 星 斑
Steamed Whole Spotted Garoupa with Spring Onion and Soy Sauce

南 乳 脆 皮 雞
Crispy Chicken with Fermented Red Bean Curd Paste

珊 瑚 蟹 肉 扒 菜 苗
Braised Crab Cream and Crab Meat with Seasonal Vegetable

法 國 黑 松 露 海 鮮 炒 飯
Fried Rice with French Black Truffle and Assorted Seafood 

「 玉 」 甜 品 拼 盤
薑 茶 湯 圓 、 燕 窩 蛋 撻 、 阿 膠 棗 皇 糕

JADE Special Dessert Platter
Sweetened Ginger Soup with Glutinous Rice Dumpling, 

Baked Egg Tart with Bird's Nest, 
Steamed Chinese Layered Red Date and Ejiao Pudding

 

 

 
 

 

 

 

每位$1,288 per person
四位起 Minimum order for 4 persons

 
為閣下健康著想，如閣下對任何食物有過敏反應，請告知餐廳職員。
Your well-being and comfort are our utmost priority. Please inform our service team of any food allergies or 
special dietary requirements that you may have.

以上價錢以港幣計算，並另收加一服務費。
Prices are in Hong Kong dollars and subject to a 10% service charge.


