
VIEW SKYBAR & RESTAURANT
3-RÄTTERS MENY / 3-COURSE MENU

FÖRRÄTT / STARTER

PILGRIMSMUSSLA / SCALLOP

Halstrad pilgrimsmussla – blomkål – hasselnöt – brynt smör
Seared scallop – cauliflower – hazelnut – browned butter

VARMRÄTT / MAIN COURSE

DOVHJORT / VENSION

RÖDINGFILÉ / ARCTIC CHAR FILLET

Bakad Rödingfilé – broccoli – gurka – äpple – sandefjord – forellrom – smörbakad potatis
Baked Arctic char fillet – broccoli – cucumber – apple – Sandefjord sauce – trout roe – 

butter-baked potato

EFTERRÄTT / DESSERT

BRYNT SMÖRKAKA / BROWNED BUTTER CAKE

Brynt smörkaka – färskostkräm – vaniljglass – lakrits – kaffemaräng – hjortron
Browned butter cake – cream cheese mousse – vanilla ice cream – licorice – coffee meringue – 

cloudberries

eller / or:

Dovhjort – potatiskaka – jordärtskocka – rökt märgsky – blåbär
Venison – potato cake – Jerusalem artichoke – smoked bone marrow jus – blueberries
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MENYPRIS / MENU PRICE
745 SEK per person 

VINPAKET / WINE PACKAGE
455 SEK - 3 glas / glasses per person

PRISER / PRICES

We have put together a lovely 3-course menu where you choose the main course yourself. In order to achieve the 
best experience, service and quality, one and the same menu applies to the entire party, except in the case of 

possible food allergies or a vegetarian diet. Notify us if allergies in good time.

* Priserna visas inklusive moms (mat 12%, alkohol 25%). Vi reserverar oss för mindre prisförändingar.
*Prices are inclusive of VAT (food 12%, alcohol 25%). We reserve ourselves for minor price changes.

Vi har satt ihop en härlig 3 rätters meny där ni själva får välja er varmrätt. För att uppnå den bästa upplevelsen, 
service och kvalité så gäller en och samma meny för hela sällskapet förutom vid eventuella matallergier eller 

vegetarisk kost.  Meddela allergier till oss i god tid.

VEGETARISKT / VEGETARIAN

FÖRRÄTT / STARTER

KUNGSMUSSLING / KING OYSTER MUSHROOM

Kungsmussling – blomkål – hasselnöl – brynt smör
King oyster mushroom – cauliflower – hazelnut – browned butter

VARMRÄTT / MAIN COURSE

ARANCINI

Tryffel arancini – rotselleri – äggkräm – sesam – nage – dragon
Truffle arancini – celeriac – egg cream – sesame – nage – tarragon

EFTERRÄTT / DESSERT

BRYNT SMÖRKAKA / BROWNED BUTTER CAKE
Brynt smörkaka – färskostkräm – vaniljglass – lakrits – kaffemaräng – hjortron

Browned butter cake – cream cheese mousse – vanilla ice cream – licorice – coffee meringue – 
cloudberries
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