
 

27.10.2026 
02.11.2026 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Sopa de ave de corral con verdurita de temporada y huevos de codorniz 
Soupe de volaille avec petits légumes de saison et œufs de caille 

Poultry soup with seasonal vegetables and quail’s eggs  
Geflügelsuppe mit Gemüse der Saison und Wachteleiern 

O – OU – OR – ODER 

Bucatini con marisco y bisque de pescado 
Bucatini avec fruits de mer et bisque de poisson 

Bucatini with seafood and fish bisque 
Bucatini mit Meeresfrüchten und Fischbisque 

PRINCIPALES – PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Pastel de pescado con salsa de cava 
Tarte avec poisson à la sauce au cava 

Fish pie with cava sauce 
Fischpastete mit Cava-Sauce 

O – OU – OR – ODER 

Risotto de magret de pato y setas 

Risotto avec magret de canard et champignons 

Duck magret and mushroom risotto 
 Risotto mit Entenbrust und Pilzen 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Hojaldritos de pera con helado 

Feuilletés avec poire accompagnés de glace 

Pear puff pastries with ice cream 

Birnen-Blätterteigtaschen mit Eis 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Tarta Opera de chocolate y frutos rojos  

 Gâteau Opéra avec chocolat et fruits rouges 

Chocolate Opera cake with red berries 

 Schokoladen-Opera-Torte mit roten Beeren 


