
JANTAR de gala

fim de ano
2025 | 2026



UMA NOITE
DOURADA NO

SOUL & JAZZ

PORQUE CADA CELEBRAÇÃO MERECE RITMO

Uma noite inspirada no glamour das grandes salas de jazz, onde 

a sofisticação se encontra com a alma da música.

Tons dourados, veludo, luzes suaves e melodias soul & jazz criam 

o cenário perfeito para brindar ao novo ano com elegância, ritmo 

e emoção.

O Hotel Cascais Miragem transforma-se num clube intimista de 

luxo, com ambiente envolvente, gastronomia refinada e 

momentos musicais intensos… porque entrar em 2026 deve soar 

tão bem quanto se sentir.



Preço por pessoa: €270

Crianças dos 0 aos 12 anos: €150

COCKTAIL

Ostra em tempura, com espuma cítrica, bombom de foie gras com geleia de vinho do Porto

Camarão kadaif com creme de wasabi, choux salgado de queijo Serra da Estrela e ervas finas

BAR ABERTO & ACEPIPES

Seleção de pães & sinfonia de manteigas artesanais: Trufa negra, flor de sal e limão, ervas aromáticas do Douro

NA MESA

Cappuccino de cogumelos selvagens com lascas de foie gras e espuma de natas frescas

PARA COMEÇAR

Terrina de mariscos em carpaccio, com pérolas de caviar keta, 

Vinagrete cítrico e flores comestíveis

ENTRADA

Linguado recheado com lagostins e ervas frescas, 

Puré de couve-flor tostada, batata paillasson, molho de Champagne

PEIXE

MENU DE GALA

Sorbet de laranja & Aperol

TIRA-GOSTO

OS VINHOS

Monte das Bagas de Ouro – Alentejo & uvas passas

CELEBRAÇÃO DO ANO NOVO

ESPUMANTE

Música ao vivo por Tó Cruz & DJ até às 02h00 da manhã

ANIMAÇÃO

Medalhão de vitela glaceado com jus de trufa negra

Mille-feuille de batata, mini cenouras caramelizadas em mel de rosmaninho e crocante de avelã

CARNE

Ideias & tentações de chocolate

SOBREMESA

Cafés, chás, bombons e nossa escolha de digestivos

CAFÉ & DIGESTIVOS

Folhas Caídas Chardonnay Reserva – Beiras

VINHO BRANCO

Duplo Sentido Touriga Franca e Syrah – Beiras

VINHO TINTO


