
We invite you every day:

Sunday-Thursday: 12:00-23:00

Friday-Saturday: 12:00-24:00

We kindly inform, that the last order for the kitchen can be 
 placed half an hour before the restaurant is closing time.

All prices are in PLN and include VAT

Zapraszamy codziennie w godzinach:

niedziela-czwartek: 12:00-23:00
piątek-sobota: 12:00-24:00

Uprzejmie informujemy, że ostatnie zamówienia 
dla kuchni możecie Państwo składać na pół godziny  

przed zamknięciem restauracji.

Wszystkie ceny są w PLN i zawierają podatek VAT

Zapraszamy w każdy wtorek, czwartek i sobotę od 19:00.

Feel invited every Tuesday, Thursday and Saturday from 19:00.



Pierogi z kaczką
purée z dyni z kardamonem                          

“Pierogi” with duck
pumpkin purée with green cardamom

  27 PLN

Klasyczna kanapka klubowa
z grillowanym kurczakiem i frytkami

Classic club sandwich
with grilled chicken and French fries

29 PLN
  

Smażony camembert
czarnuszka, żurawina, mandarynki, grzanki  

Fried camembert
black cumin, cranberries, tangerines, toasts

32 PLN

Tatar wołowy
pikle, cebula, podgrzybek marynowany, żółtko

Beef tartare
mixed pickles, onion, marinated bay bolete, yolk 

35 PLN

Wędzony łosoś
placki ziemniaczane, buraczki, kwaśna śmietana 

Smoked salmon
potato pancakes, beets, sour crème

  36 PLN

przystawki
appetizers

Alergeny pokarmowe
Uprzejmie prosimy o przekazanie naszej obsłudze wszelkich informacji 

dotyczących Państwa diety, alergii lub nietolerancji pokarmowej  
– z pewnością uwzględnimy je przygotowując Państwa danie. 

Jeśli chcieliby Państwo uzyskać szczegółowe informacje na temat  
składników dań, nasza obsługa jest do Państwa dyspozycji.

Food alergens
When ordering, please inform us about your diet, allergies or food intolerance 

– we shall certainly take it into consideration when preparing your meal.  
Should you wish to have detailed dishes ingredients,  

our staff will be pleased to assist you.



Wybór polskich serów
koryciński z czarnuszką, dojrzewający Bursztyn, kozi,  

konfitura z moreli, żurawina 
Selection of Polish cheeses

“Koryciński” with black cumin, maturing “Bursztyn”, 
goat cheese, apricot jam, cranberries

35 PLN

Antipasti
szynka parmeńska, serrano, chorizo, oliwki

Parma ham, serrano ham, chorizo, olives
38 PLN

Sałatka Cezar
rzymska sałata, sos Cezar, domowe grzanki, parmezan

28 PLN
• z grillowaną piersią kurczaka 

36 PLN
• z pieczonym łososiem 

42 PLN
Caesar salad

romaine lettuce, Caesar dressing, homemade croutons, parmesan
28 PLN

• with grilled chicken breast
36 PLN

• with roasted salmon
42 PLN

Sałatka z rukoli z boczniakiem
szpinak, pieczona papryka, ser Bursztyn 
Rocket salad with oyster mushrooms
spinach, grilled pepper, “Bursztyn” cheese

29 PLN

Zapytaj kelnera o najlepsze wino do Twojej przystawki
Ask the waiter for the best wine to match your appetizer

Z WINEM SMAKUJE LEPIEJ 
/ WINE MAKES IT EVEN BETTER

salads



Zupa dnia
Soup of the day

17 PLN

Zupa cebulowa
z grzankami z serem

Onion soup
with baguette with cheese

17 PLN

Żur na wędzonce
z białą kiełbasą i jajkiem przepiórczym

“Żur” on bacon
with white sausage and quail egg

21 PLN

Napolitana
tagliatelle, sos pomidorowy, bazylia, parmezan

tagliatelle, tomato sauce, basil, parmesan
25 PLN

Carbonara
tagliatelle, wędzony boczek, cebula, czosnek,  

śmietana, natka pietruszki 
tagliatelle, smoked bacon, onion, garlic, cream, parsley

31 PLN

Pollo
tagliatelle, kurczak, jarmuż, suszone pomidory,  

czosnek, oliwki, prażone pestki dyni
tagliatelle, chicken, kale, dried tomatoes, garlic,  

olives, roasted pumpkin seeds
33 PLN

pastas

soups



Quesadilla z kurczakiem
kolendra, guacamole, domowa salsa, kwaśna śmietana

Quesadilla with chicken
coriander, guacamole, homemade salsa, sour creme

36 PLN
  

Burger wołowy
bułka, warzywa, ser cheddar, pikle, bekon, domowa salsa, frytki                          

Beef burger
bun, vegetables, cheddar, mixed pickles, bacon,  

homemade salsa, French fries
37 PLN

Kotlet schabowy z kostką
kapusta z jabłkiem i porem, ziemniaki z koprem

Pork chop
cabbage with apple and leek, potatoes with dill 

38 PLN

Żeberka wieprzowe
sos BBQ, sałatka z pieczonych warzyw z soczewicą, 

ziemniaki w ziołach
Pork ribs

BBQ sauce, roasted vegetables salad with lentils, 
potatoes in herbs

47 PLN

Kaczka
żurawina, mus z czerwonej kapusty i śliwek, jabłko, kopytka  

Duck
cranberries, red cabbage & plums mousse, apple,  

“kopytka” dumplings
57 PLN

Stek z polędwicy wołowej
masło z gorczycą i porem, sałatka z pieczonych warzyw 

z soczewicą, frytki stekowe 
Beef tenderloin steak

butter with mustard seeds and leek, roasted vegetables salad 
with lentils, steak fries

79 PLN

main courses



desserts

fishes
Łosoś

purée z palonego kalafiora, frytki z batatów, rukola,  
pieczone pomidory, cukinia, cytryna

Salmon
roasted cauliflower purée, sweet potato fries, rocket salad, 

roasted tomatoes, zucchini, lemon
59 PLN

Sandacz
purée ziemniaczane, koper, szpinak, boczniak, suszone pomidory

Zander
 potato purée, dill, spinach, oyster mushrooms, sun dried tomatoes

59 PLN

Crème brûlée
16 PLN 

 
Sernik

sos waniliowy, kawior z truskawek 
Cheesecake

vanilla sauce, strawberry caviar
16 PLN

Jabłecznik
sos cynamonowy, lody waniliowe

Apple pie
cinnamon sauce, vanilla ice cream

16 PLN  

Pudding kokosowy chia
czarne porzeczki 

Coconut chia pudding
black currant

16 PLN



Espresso
9,00 PLN

Americano 
11,00 PLN

Cappuccino 
13,00 PLN

Caffè Latte
14,00 PLN

Double Espresso
15,00 PLN

Irish Coffee
31,00 PLN

Herbata 
Tea

12,00 PLN

Herbata liściasta 
Leaf tea

13,00 PLN

Woda niegazowana Kropla Beskidu 
Still water Kropla Beskidu 

0,33 l
8,00 PLN

Woda gazowana Kropla Delice 
Sparkling water Kropla Delice 

0,33 l
8,00 PLN

kawa i herbata
coffee & Tea

Cold drinks



Woda niegazowana Kropla Beskidu 
Still water Kropla Beskidu 

0,75 l
15,00 PLN

Woda gazowana Kropla Delice
Sparkling water Kropla Delice

0,75 l
15,00 PLN

Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite/Kinley Tonic
0,25 l

8,00 PLN

Wybór soków Cappy
Selection of Cappy juices

0,25 l
8,00 PLN 

Fuze Tea
0,25 l

8,00 PLN

Lemoniada domowa
Homemade lemonade

0,25 l
8,00 PLN

Świeżo tłoczony sok marchwiowy
Freshly pressed carrot juice

0,25 l
8,00 PLN

Świeżo wyciskany sok: 
pomarańczowy/grejpfrutowy/mix

Freshly-squeezed juice: 
orange/grapefruit/mixed

0,25 l
15,00 PLN

Red Bull
0,25 l 

15,00 PLN



Gancia Prosecco D.O.C.
	 gls	 17,00	PLN
	 btl	120,00	PLN

Consigna Chardonnay
Spain

	 gls	 14,00	PLN
	 btl	 70,00	PLN

Moreau Sauvignon Blanc
France

	 gls	 18,00	PLN
	 btl	 90,00	PLN

Cuvee di Pinot Grigio, Santa Margherita
Italy

	 gls	 20,00	PLN
	 btl	100,00	PLN

Riesling Mosel
Germany

	 gls	 22,00	PLN
	 btl	110,00	PLN

Matua, Sauvignon Blanc
New Zealand

	 btl	120,00	PLN

sparkling wine

white wine



red wine

Consigna Tempranillo
Spain

	 gls	 14,00	PLN
	 btl	 70,00	PLN

Michel Laroche Merlot/Grenache
	 gls	 20,00	PLN
	 btl	100,00	PLN

Cuvée di Cabernet Sauvignon, Santa Margherita
Italy

	 gls	 20,00	PLN
	 btl	100,00	PLN

Trivento Malbec Reserva
Argentina

	 gls	 22,00	PLN
	 btl	110,00	PLN

Gran Mauro, Primitivo
 Italy

	 btl	120,00	PLN

Żywiec beczkowe
“Żywiec” draft
0,3 l  9,00 PLN
0,5 l 12,00 PLN

Piwo bezalkoholwe
Alcohol-free beer

0,33 l
 10,00 PLN

Heineken 
0,33 l

10,00 PLN

Warka Strong
 0,5 l

12,00 PLN

beer



Żywiec Porter
0,33 l

11,00 PLN

Żywiec Pszeniczne
“Żywiec” wheat beer

0,5 l
11,00 PLN

Desperados
0,4 l

14,00 PLN

Paulaner
0,5 l

16,00 PLN

Żubrówka Biała 40 ml
10,00 PLN

Żubrówka Bison Grass 40 ml
10,00 PLN

Bols Platinum 40 ml
10,00 PLN

Luksusowa 40 ml
10,00 PLN

Wyborowa 40 ml
10,00 PLN

Żołądkowa Gorzka 40 ml
10,00 PLN

Finlandia 40 ml
11,00 PLN

Żubrówka Czarna 40 ml
12,00 PLN

Soplica Staropolska 40 ml
16,00 PLN

vodka



Gin Fizz
gin, sok z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana

gin, lemon juice, simple syrup, soda
17,00 PLN

Bloody Mary
wódka, sok pomidorowy, sok z cytryny, tabasco, 

 sos Worcestershire, sól, pieprz
vodka, tomato juice, lemon juice, tabasco, 

Worcestershire Sauce, salt, pepper
18,00 PLN

Blue Hawaiian
rum, curaçao, syrop kokosowy, sok ananasowy

rum, curaçao, coconut syrup, pineapple juice
25,00 PLN

Cosmopolitan
wódka cytrynowa, triple sec, sok żurawinowy, sok z cytryny
lemon-flavored vodka, triple sec, cranberry juice, lime juice

25,00 PLN

Mojito 
rum, limonka, brązowy cukier, świeże liście mięty, 

woda gazowana
rum, lime, brown sugar, fresh mint leaves, soda

25,00 PLN

Negroni
Martini Rosso, gin, Aperol, woda gazowana

Martini Rosso, gin, Aperol, soda
28,00 PLN

Californication
wódka, gin, rum, tequila, cointreau, sok pomarańczowy

vodka, gin, rum, tequila, cointreau, orange juice
30,00 PLN

Long Island Iced Tea
wódka, gin, tequila, rum, sok z cytryny, triple sec, cola

vodka, gin, tequila, rum, lemon juice, triple sec, cola  
34,00 PLN

cocktails



Ballantine’s 40 ml
18,00 PLN

Grant’s Family Reserve 40 ml
18,00 PLN

Grant’s Ale Cask 40 ml
18,00 PLN

Grant’s Sherry Cask 40 ml
18,00 PLN

Johnnie Walker Red Label 40 ml
18,00 PLN

Wild Turkey 81 Proof 40 ml
19,00 PLN

Tullamore DEW Original 40 ml
20,00 PLN

Jack Daniel’s 40 ml
20,00 PLN

Johnnie Walker Black Label 40 ml
22,00 PLN

Chivas Regal 12 yo 40 ml
23,00 PLN

Grant’s 12 yo 40 ml
23,00 PLN

Aperol Spritz
prosecco Gancia, Aperol, woda gazowana

prosecco Gancia, Aperol, soda
35,00 PLN

Koktajl bezalkoholowy
Non-alcoholic cocktail

0,25 l
13,00 PLN

Zapytaj kelnera o swój ulubiony koktajl
Ask the waiter for your favorite cocktail



Finsbury 40 ml
 13,00 PLN

Gordon’s 40 ml
 15,00 PLN

Bacardi Superior 40 ml
16,00 PLN

Sailor Jerry 40 ml
16,00 PLN

Bombay Sapphire 40 ml
17,00 PLN

Cachaca Cana Rio 40 ml
17,00 PLN

Tequila Olmeca Gold 40 ml
18,00 PLN

Tequila Sierra Silver 40 ml
18,00 PLN

Glenfiddich 12 yo 40 ml
30,00 PLN

Glenfiddich 15 yo 40 ml
 35,00 PLN

Glenfiddich 18 yo 40 ml
 40,00 PLN

single malt scotch whisky



Tinctures

Soplica malinowa / raspberry 40 ml
10,00 PLN

Soplica pigwowa / quince 40 ml
10,00 PLN

Soplica śliwkowa / plum 40 ml
10,00 PLN

Soplica wiśniowa / cherry 40 ml
10,00 PLN

Bols Amaretto, Bols Triple sec, Bols Peach,  
Bols Creme de casis 20 ml

10,00 PLN

Passoa 20 ml
10,00 PLN

Cointreau 20 ml
10,00 PLN

Baileys 20 ml
10,00 PLN

Malibu 20 ml
 10,00 PLN

Kahlua 20 ml
 10,00 PLN

Jägermeister 20 ml
 10,00 PLN

liquers



Aperol 40 ml
13,00 PLN

Campari 40 ml
13,00 PLN

Martinini Rosso 100 ml
13,00 PLN

Martini Bianco 100 ml
13,00 PLN

Martini Rosato 100 ml
13,00 PLN

Martini Extra Dry 100 ml
13,00 PLN

Stock 40 ml
16,00 PLN

Metaxa *****  40 ml
18,00 PLN

Armagnac 40 ml
25,00 PLN

Hennessy VS 40 ml
25,00 PLN

Martell VS 40 ml
25,00 PLN

Martell VSOP 40 ml
30,00 PLN

Remy Martin VSOP 40 ml
 30,00 PLN

Remy Martin Coeur de Cognac 40 ml
50,00 PLN


