wi, RegL aparap;
Viey Mol

WIR FREUEN UNS UBER IHREN BESUCH IN UNSEREM
ERLEBNISRESTAURANT VIA MALA, WELCHES SEIT DEM
JAHR 1987 ZUR GASTLICHKEIT EINLADT.

Lassen Sie sich von unserem ...liebes Rot-Flih Team sowie der 6sterreichischen

Kulinarik mit traditionellen heimischen Késtlichkeiten verwdhnen.
Wir wiinschen lhnen einen schénen Abend.

lhre Familie Huber
und das gesamte ...liebes Rot-Flih Team
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VORSPEISEN & SUPPEN
Starters & Soups

VORSPEISEN (STARTERS)

GEMISCHTER SALAT IM GLAS () € 6,50

mit French Dressing
(Assorted salad with french dressing)

KARAMELISIERTER ZIEGENKASE (cl) €13,00

mit sommerlichem Salat und sautierten Weintrauben
(Caramelized goat cheese with salad)

KALTES FEIN GESCHNITTENES ROASTBEEF (G| €13,50

mit Sauce Remoulade
(Cold, finely chopped roast beef with sauce remoulade)

BURRATA AUF TOMATENKOMPOTT (L €14,00

mit Balsamico Reduktion & Olivendl

(Burrata on tomato compote | Balsamic Reduction & Olive Oil)

SUPPEN (SOUPS)

RINDSSUPPE (ACG)) € 6,50

mit Frittaten
(Beef broth with sliced pancakes )

SCHAUMSUPPE VOM KNOBLAUCH (AcG)) €7,00
mit Croutons

(garlic soup with croutons)
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HAUPTSPEISEN
Main Dish

WIENER SCHNITZEL VOM KALB ((accil

mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren
(Escalope of veal with parsley potato)

oder mit Pommes

(Escalope of veal with french fries)

TIROLER ZWIEBELROSTBRATEN (A

mit Bratkartoffeln und Speckbohnen
(Fried beef and onions in gravy with fried potatoes and bacon beans)

FILETSPITZEN vom Schwein und Rind (ACG)

mit Schwammerlsauce und Kroketten
(Sirloin pork and veal tips "House style" with croquettes)

WARMES CARPACCIO (ACQ)

mit Rucola, Schmortomaten und Parmesan
(Warm carpaccio with arugula | Braised tomatoes | Parmesan)

ZANDERFILET (PACG)

mit Krauterkruste, Schmortomate und Blattspinat
(Zander fillet with herb crust | Braised tomato | Leaf spinach)

€ 28,00

€29,00

€26,00

€25,00

€24,00

€22,00



HAUPTSPEISEN
Main Dish

SEMMELKNODEL MIT EIERSCHWAMMERL (ACG) € 20,00
4 la Cremé

( Bread dumplings with chanterelles & la créme)

GRANER KASESPATZLE (Aco) €16,00
mit Réstzwiebel in der Pfanne und Schnittlauch

(Tyrolean cheese spaetzle with roasted onions and chives)

HAUSGEMACHTE SCHLUTZKRAPFEN (Aco) €19,00

mit brauner Butter und Grana Padano

(South Tyrolean ravioli with brown butter and parmesan)

AUF VORBESTELLUNG

FONDUE CHINOISE (ACEFGHLIKLM) P.P € 48,00
Tagessuppe und Blattsalat

RIND,-SCHWEIN'SFILET, PUTENBRUSTCHEN, OFENKARTOFFEL MIT
SCHNITTLAUCHSAUCE, POMMES FRITTES & GRILLSAUCEN SAUERGEMUSE &
KNOBLAUCHBROT

Tagesdessert

KINDERGERICHTE
SPATZLE MIT RAHMSAUCE (»co) €7,00

(Spaetzle with cream sauce)

TORTELLINI MIT TOMATENSAUCE (ACQ) €9,00

(Tortellini with tomato sauce)

KINDERSCHNITZEL MIT POMMES (ACGJL) €18,00

(Kids portion escalope of veal with fries)



NACHTISCH

Dessert

KAISERSCHMARREN (Acg) €12,50

mit Apfelmus
(Sweet cut-up pancake with raisins and apple sauce)

GEBACKENE APFELRADELN (rco €10,50

mit Vanillesauce & Vanille Eis

(baked apple wheels with vanilla sauce and vanilla ice cream)

COUPE DANEMARK (©) €9,50
(Coupe Denmark)

Liebe Gaste,
wir versuchen standig, uns zu verbessern und freuen uns, wenn Sie uns lhr
Feedback mitteilen kénnten. Am liebsten nehmen wir |hr Feedback persénlich

entgegen. Sprechen Sie unseren Oberkellner oder Chetkoch einfach darauf an.

Es wdare toll, wenn Sie sich zudem kurz die Zeit nehmen kénnten, eine
Bewertung bei Google zu schreiben, denn damit helfen Sie uns auch andere
Gaste zu finden.

Um lhre Bewertung zu schreiben und abzuschicken, geniigt ein Scan mit lhrem

Smartphone! Vielen Dank im Voraus fir lhre Bewertung! Bei Fragen oder falls

SCAN ME

Sie uns erneut besuchen moéchten, stehen unsere Mitarbeiterlnnen lhnen

i rzeit gerne zur Verfigun
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ALLERGENEN

Liebe Gaste,
ndhere Informationen tiber Zutaten in unseren speisen, die allergien oder
unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten sie auf nachfrage bei unserem
Servicepersonal.

A = Glutenhaltiges Getreide
B = Krebstiere

C = Eier

D = Fisch

E = Erdniisse

F = Soja

G = Mileh / Milchzucker /Lactose
H = Schalenfriichte / Nisse
| = Sellerie

J = Senf

K= Sesam

L = Sultfit

M = Lupine

N = Weichtiere



GETRANKE

THIS IS ,,SPRITZ"

Aperol oder Veneto ,Spritz”

Aperol, Prosecco/WeiBwein, Soda, Orange € 8,50
Hugo
Holunderbliitensirup, Prosecco, Minze & Limette € 8,50

Lillet Wildberry
Schweppes Wildberry, Lillet Rosa, Soda & Beeren €8,50

Aperol “Summer” Spritz

Aperol, Prosecco, Maracuja, Orange, Soda € 8,50
Schillerol

Schillerol, Soda, Minze, Zitrone € 8,30
BRAUHAUSGEFLUSTER

STIEGL Hell 0,301 - 0,50 | €4,50-5,70
Radler sii3 0,30 | - 0,50 | €4,50-5,70
Radler sauer 0,30 | - 0,50 | €4,50-5,70
STIEGL Weisse 0,30 | - 0,50 | € 4,60 - 5,80
RuB 0,50 | € 5,80

WeiBbier & Zitronenlimonade

Mohren 0,50 | € 5,80
WeiBbier & Cola

Stiegel Pils 0,33 | - Flasche €4,50
STIEGL Hell Alkoholfrei 0,50 | - Flasche €570
STIEGL Sport Weisse Alkoholfrei 0,50 | - Flasche € 5,80



GETRANKE

FRUCHTSAFTE UND ALKOHOLFREIE GETRANKE

Véslauer prickelnd 0,75 | €6,80
Véslauer prickelnd 0,33 | €3,60
San Pellegrino 0,75 | €6,80
Energiewasser € 4,00

Unser Hauswasser mit natiirlichem

Sauerstoff angereichert

Apfelsaft/gespritzt 0,30 | - 0,50 | €4,20-5,20
Orangensaft/gespritzt 0,30 |- 0,50 | €4,20-5,20
Johannisbeersaft/ gespritzt 0,301 0,50 | €4,20-5,20
Maracujasaft/ gespritzt 0,30 |- 0,50 | €4,20-5,20
Multivitaminsaft/ gespritzt 0,30 |- 0,50 | €4,20-5,20
Pfirsichsaft/ gespritzt 0,301+ 0,50 | €4,20-5,20
Erdbeersaft/ gespritzt 0,30 |- 0,50 | €4,20-5,20
Tomatensaft 0,20 | €4,20

Almdudler 0,35 | €480

Coca Cola 0,33 | €480

Coca Cola light - Coca Cola zero 0,33 | €4,80 - 4,80
Seven Up 0,301+ 0,50 | €480 6,00
Spezi 0,30 1+ 0,50 | €480 6,00
Thomas Henry 0,20 | €4,70

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale, Ginger Beer



GETRANKE

ZUM STARTEN, ZUM ENDEN ODER EINFACH ZWISCHENDURCH...

VERMOUTH 5 cl KRAUTERBITTER & BITTERS 4 cl
Martini Bianco €5,20 Averna € 6,20
Belsazar White €7,50 Fernet Branca € 6,20
Belsazar Rose € 6,20 Ramazzotti € 6,20
Jagermeister € 6,20
PORTWEIN 5 cl Underberger 2 ¢l €4,20
Sandeman Fine Ruby Porto €590
COGNAC 2 cl
SHERRY 5 cl Remy Martin VSOP €10,80
Sandeman Medium €580
REGIONALE BRANDE 2 cl
Obstbrand € 5,50
Marillenbrand € 5,50
Williams-Brand €5,50
Kirschbrand €5,50
Himbeerenbrand €5,50
Zwetschkenbrand €5,70
Vogelbeerenbrand €610
GRAPPA 2 cl
Grappa Amarone ,,Giare” € 6,90

Grappa Chardonnay ,Barrique” Nonino €690



GETRANKE

UNSERE BELIEBTESTEN WEINE

Griner Veltliner « Rot - Fliih Style » 0.101 €5.50
Weingut Tirk, Krems, Osterreich 0.75] € 38.00
Chardonnay "Classic" 0.101 €5.50
Weingut Miinzenrieder, Apetlon, Osterreich 0.75| € 35.00
Riesling 0.101€4.70
Weingut DW Wachau, Wachau, Osterreich 0.75| € 33.00
Sauvignon Blanc 0.101 € 4.80
Weingut Dockner, Kremstal, Osterreich 0.75| € 33.00
Liebes Rosé,, Rot-Fliih Edition"” 0.10l € 5.50
Weingut Hagn, Mailberg 0.751 € 33.00
Blaufrénkisch ECHT LANG 0.0/ 4.40 €
Weingut Lang, Neckenmarkt 0.751 31.00 €
Cinderella Cuvée om0l 690€

Weingut Salzl, lllmitz 0751 4100 €



GETRANKE

Zweigelt , Exclusive" 0.0/ 550 €
Weingut Forstreiter, Krems 0.751 33.00 €
Merlot ,,Haus & Hof" 0.0/ 5.50 €
Weingut Reeh, Andau 0.751 33.00 €

CHAMPAGNER & PROSECCO

Drappier Brut (Flasche) 0.201  38.00 €

Briindlmayer Brut Res. 0.0 11.00 €
0751  67.00 €

Briindlmayer Brut Rosé Res. 0.0 10.30 €
0751  62.00 €

Moét & Chandon Ice Impérial 0.0/ 150.00 €
0.751 295.00 €

Ruinart R Brut 0.0/ 145.00 £
Ruinart Rosé 0.751 169.00 €
Prosecco di Valdobbiadene 0.10 1 5.90 €

0.751 38.00 €



