
ROASTED SPRING CHICKEN
香 烤 春 雞

Roasted Zucchini, Baby Carrots & Rosemary Garlic Butter Sauce 烤 意 大 利 青 瓜、甘 筍 苗 及 迷 迭 香 蒜 蓉 牛 油 汁

GRILLED AUSTRALIAN ANGUS RIBEYE STEAK MB4+  (+HK$88)
烤 澳 洲 安 格 斯 MB4+ 肉 眼 扒
Green Peppercorn Sauce 青 胡 椒 汁

EGGS BENEDICT | ROYALE | FLORENTINE  （ Choose one)

班 尼 迪 蛋  |  皇 家 班 尼 迪 蛋  |  佛 羅 倫 斯 班 尼 迪 蛋  （ 選 擇 一 款 ）

Toasted English Mu�n, Poached Egg & Hollandaise
Canadian Bacon | Smoked Salmon | Sautéed Spinach

烤 英 式 鬆 餅、水 波 蛋 及 荷 蘭 醬
加 拿 大 煙 肉  |  煙 燻 三 文 魚  |  炒 菠 菜

HOUSESMOKED NORWEGIAN SALMON FILLET

自 家 製 煙 燻 挪 威 三 文 魚 柳
Rosemary Butter & Morel Mushroom Sauce 迷 迭 香 牛 油 羊 肚 菌 汁

HOMEMADE FINNISH MEATBALLS PIZZA

自 家 製 芬 蘭 肉 丸 薄 餅
Beef & Pork Meatballs, Tomato Sauce, Mozzarella Cheese & Crushed Wild Lingonberries

牛 肉 及 豬 肉 丸、番 茄 醬、水 牛 芝 士 及 越 橘 莓 蓉

MAIN COURSE 主 菜
（Choose one 選 擇 一 款 ）

FRESHLY BAKED SOURDOUGH & GRISSINI  新 鮮 焗 製 酸 種 麵 包 及 意 式 麵 包 脆 條
Sea-salted Butter, Dill Cream Cheese Spread & Extra Virgin Olive Oil

 海 鹽 牛 油、刁 草 忌 廉 芝 士 醬 及 特 級 初 榨 橄 欖 油

NORDIC WEEKEND B RUNC H
北 歐 週 末 早 午 餐

NORDIC SEAFOOD PLAT TER (For 2 persons) 
北 歐 海 鮮 拼 盤（ 兩 位 用 ）

Half Atlantic Lobster, Jade Whelks, Smoked Arctic Shrimps, Blue Mussels, Baby Clams,
with Roasted Garlic Aioli & Raspberry Mignonette

大 西 洋 龍 蝦（ 半 隻 ）、翡 翠 螺、煙 燻 北 極 甜 蝦、藍 青 口 及 鮮 蜆 配 烤 蒜 蓉 蛋 黃 醬 及 覆 盆 子 木 犀 草 汁

LINGUINE WITH WILD MOREL MUSHROOM
野 生 羊 肚 菌 扁 意 粉

Brown Butter & Thyme 焦 糖 牛 油 及 百 里 香

CHEF’S AUTUMN VEGETABLE SALAD

廚 師 精 選 秋 日 蔬 菜 沙 律
Avocado, Walnuts, Pumpkin, Frisée, Mustard Greens & Dijon Vinaigrette

牛 油 果、合 桃、南 瓜、捲 葉 菊 苣、芥 菜 及 第 戎 油 醋 汁

Signature 招 牌 菜 Vegetarian 素 菜

BREAD 麵 包

CREAMY CHESTNUT SOUP 栗 子 濃 湯
Crème Fraîche, Crispy Bacon & Parsley 法 式 酸 忌 廉、香 脆 煙 肉 及 番 茜

APPE TISERS  前 菜



Signature 招 牌 菜 Vegetarian 素 菜

H K$ 498 Adult 成 人  |  H K$ 249 Child 小 童  ( Aged 4 -11歲 )

120-MINUTE FREE-FLOW BEVERAGES |  120 分鐘無限暢飲

Selected Beers
精選啤酒

+HK$128

Non-alcoholic Beverages
無酒精飲品

+HK$48

Selected Wines & Prosecco
精選葡萄酒及氣泡酒

+HK$168

Selected Champagne
精選香檳

+HK$200

Classic Cheesecake
經 典 芝 士 蛋 糕

Lingonberry Mousse
越 橘 莓 慕 絲

 Chocolate Mirror Glaze Cake
朱 古 力 鏡 面 蛋 糕

SEASONAL HAND-DRIP COFFEE
季 節 限 定 手 沖 咖 啡

COLOMBIA MONTEBLANCO MANGO LASSI 哥倫比亞
NOTES:  MANGO STICKY RICE, MANGO LASSI, GREEN TEA 

風 味：芒 果 糯 米 飯、芒 果 乳 酪、綠 茶

or 或

PANAMA TIERRA BLANCA CORDILLERA LOT C6 巴 拿 馬
NOTES:  JASMINE, WHITE PEACH, ORANGE BLOSSOM

風 味：茉 莉、水 蜜 桃、橙 花

ICECREAM TOPPINGS  雪糕配料
Homemade Nordic Berry Jams, Chocolate, Caramel, Fresh Vanilla & Strawberry Jam, 

Fresh Berries, Various Sprinkles & Whipped Cream
自 家 製 北 歐 雜 莓 果 醬、朱 古 力、焦 糖、雲 呢 拿 及 士 多 啤 梨 醬，

配 新 鮮 雜 莓 、糖 果 及 鮮 忌 廉

MÖVENPICK ICE-CREAM | MÖVENPICK 雪 糕
（Choose one �avour 選 擇 一 款 口 味 ）

Madagascar & Bourbon Vanilla
馬 達 加 斯 加 波 旁 雲 呢 拿

Crème Brûlée
焦 糖 燉 蛋  

Swiss Chocolate
瑞 士 朱 古 力

DESSERT OF THE DAY 精 選 甜 品
（Choose one 選 擇 一 款 ）

Avai lable on Saturdays , Sundays & publ ic hol idays f rom 1 1 :30am to 2 :30pm 
於星期六、日及公眾假期上午1 1時30分至下午2時30分供應

Subject to a 10% service charge 另收取加一服務費

 FLAVOUR

+HK$38


